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GRAPPA BASSANINA STRAVECCHIA 42° 

La Grappa Bassanina Stravecchia è ottenuta dalla distillazione 

con metodo tradizionale a vapore di vinaccia selezionata fresca, poi 

affinata per tre anni in botti di pregiato rovere di Slavonia.  

Durante questo tempo si compie il lento affinamento delle 

qualità organolettiche, che le conferisce il tipico colore ambrato, il 

profumo intenso e il sapore franco e morbido. La Grappa Bassanina 

Stravecchia si può apprezzare, per esempio, a fine pasto, servita in un 

bicchiere a tulipano alla temperatura ideale di 13°-15° C.  

Il suo sapore invecchiato, poi, ben si sposa con il cioccolato 

fondente o con l'assaggio di salumi dal gusto speziato. 

La Grappa Bassanina Stravecchia, dalla gradazione alcolica di 42°, è 

disponibile nei formati 0,1L, 0,5L, 0,7L e 1L. 

 

Di seguito si riporta la scheda tecnica del prodotto nel formato 1L, confezione da 6 bottiglie: 
 

COD. 
PRODOTTO/PRODUCT                                                                          

COD. E.A.N. 
CAP. 

cl 

BOTTIGLIA 
mm PACK 

PACKAGING 
PxLxH 

PESO  
PACK 

FORMAZ 
PALLET 

BOTT.   
PALLET 

diam alt 

G136 
GRAPPA BASSANINA STRAVECCHIA 
42°              
8004270001363 

100 92 319 6 190x285x330 9,7 16x3=48 288 

 
Note: il prodotto è conforme al Reg. CE n. 110/2008; D.P.R. n.297/1997; D.M. n.747/2016; shelf life prodotto non 
prevista come da normativa vigente. 

 
 

  


