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Bassano del Grappa, 19.10.2021 

 

GRAPPA BASSANINA BIANCA 40° 

 

La Grappa Bassanina Bianca è ottenuta dalla distillazione con 

metodo tradizionale a vapore di vinaccia selezionata fresca. Il suo 

colore è trasparente e cristallino, il suo profumo intenso. 

Caratteristica principale è la fragranza e il gusto armonico e 

persistente. Si può apprezzare liscia oppure può essere utilizzata 

come ottima correzione nel caffè o per lasciarsi andare con il famoso 

rasentin. 

Con gradazione alcolica di 40°, è disponibile nei formati 0,1L, 

0,5L, 0,7L, 1L e 1,5L. 
 

 
Di seguito si riporta la scheda tecnica del prodotto nel formato 1L, confezione da 6 bottiglie: 
 
 

COD. 
PRODOTTO/PRODUCT                                                                          

COD. E.A.N. 
CAP. 

cl 

BOTTIGLIA 
mm PACK 

PACKAGING 
PxLxH 

PESO  
PACK 

FORMAZ 
PALLET 

BOTT.   
PALLET 

diam alt 

G132 
GRAPPA BASSANINA BIANCA 40°               
8004270001325 

100 92 319 6 190x285x330 9,7 16x3=48 288 

 
Note: il prodotto è conforme al Reg. CE n. 110/2008; D.P.R. n.297/1997; D.M. n.747/2016; shelf life prodotto non 
prevista come da normativa vigente. 

 
 

  


