
Varietà: Chardonnay 100%
Densità di impianto: circa 5000 ceppi ad ettaro
Forma di allevamento: guyot
Raccolta: Manuale in cassette da 15 kg
Produzione: circa 80 q.li ad ettaro
Affinamento: 60% in barrique e 40% in acciaio
Gradazione alcolica: 12,5% vol
Colore: giallo paglierino
Sentori: note agrumate, pesca bianca, vaniglia, banana, spezie dolci e sambuco
Temperatura di servizio: compresa tra 8-10°C.
Abbinamenti: frutti di mare, crostacei e formaggi di capra

Variety: Chardonnay 100%
Planting density: 5,000 vines per hectare
Training system: Guyot
Harvest: Manual in 15 kg crates
Production: about 80 q.li per hectare
Aging: 60% in barrel and 40% in steel
Alcohol content: 12,5% vol
Colour: Strow yellow 
Hints: agrumate notes, vanilla, banana, sweet spices and elderberry
Serving temperature: between 8-10 C.
Serving suggestions: seafood, shelfish and goat cheese
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