
Varietà: Pinot nero 100%
Densità di impianto: circa 5000 ceppi ad ettaro
Forma di allevamento: guyot
Raccolta: Manuale in cassette da 15 kg
Produzione: circa 80 q.li ad ettaro
Affinamento: 28 mesi sui lieviti 
Gradazione alcolica: 13% vol
Colore: rosa antico con riflessi ambrati
Sentori: fruttato con aroma di piccoli frutti di bosco, rosa camuna e piacevole pan brioches
Temperatura di servizio: per apprezzarlo a pieno va servito freddo, ma non ghiacciato 4-6°C.
Abbinamenti: Risotti a base di pesce e carne, grigliate e fritture di mare 

Variety: 100% Pinot Noir
Planting density: 5,000 vines per hectare
Training system: Guyot
Harvest: Manual in boxes of 15 kg
Production: about 80 q.li per hectare
Aging: 28 months on yeasts
Alcohol content: 13% vol
Colour: Old pink with amber reflections
Hints: Fruity with an aroma of small berries, rose hips an pleasant pan brioches
Serving temperature: to appreciate it fully serve cold, but not frozen 4-6 C.
Serving suggestions: Fish and meat risotto, grilled and fried seafood
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