
SCHEDA TECNICA

Energia 300kJ/70kcal

Grassi 1,0 g

0,2 g

Carboidrati 0,4 g

0,0 g

Proteine 15 g

Sale 2,2 g

Nel frigorifero ( da 0°C a +4°C) vedi TMC

Listeria monoc.  ND/25g  10 CFU/g

 Pallet    EURO

 6 pezzi per cartone

 9 cartoni per strato peso sgocciolato 388,8 kg

 8 strati per pallet

PER ULTERIORI INFORMAZIONI VISITA IL NOSTRO SITO  https://www.royalgreenland.it/foodservice/prodotti/   

SHELF LIFE 50 giorni

ALLERGENI Crostacei

SPECIE ITTICA Pandalus borealis

METODO DI PESCA Reti da traino

ZONA DI PESCA Oceano Atlantico nord occidentale

GAMBERETTI BOREALI COTTI E SGUSCIATI IN SALAMOIA 6X900G GOLDEN ARCTIC

PALLETTIZZAZIONE

di cui acidi grassi saturi

       di cui zuccheri

 100 CFU/g

107320000

 20.000 CFU/g

 <10 CFU/g

 <10 CFU/g

ACCETTABILI MASSIMI

INGREDIENTI
Gamberetti boreali, acqua, sale, corretori di acidità : E330, 

E262, conservanti: E211, E202.

I controlli delle materie prime e dei prodotti finiti sono svolti in accordo con i disciplinari stabiliti dal piano HACCP e sono tutti 

soggetti ad adeguati sistemi di controllo del peso e della presenza di oggetti estranei.

OGM : il prodotto non contiene organismi geneticamente modificati.

VALORI MICROBATTERIOLOGICI MODALITA' DI CONSERVAZIONE

LxPxH   1200 x 800 x 1470 mm

peso netto 764,584 kg

L x P x H   397 x 263 x 165 mm

peso sgocciolato 5,4 kg

peso netto 10,152 kg

CARTONE

 50.000 CFU/g

 10 CFU/g

PALLET

PESO E DIMENSIONI

TVC

72 cartoni per pallet

Conservare in frigorifero tra 0°C e +4°C e consumare entro 2 giorni dall'apertura della confezione
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NOTE

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE

Valori nutrizionali medi per 100g di prodotto sgocciolato :

Escherichia coli

Staph. Aureus


