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AZIENDA AGRICOLA

Mozzarella di Bufala D.O.P. Ciuffo Riserva del Ré 1x2509g

Descrizione: Mozzarella prodotta con latte di Bufala da area D.O.P.

Ingredienti: Latte di Bufala D.O.P., siero innesto naturale, sale, caglio

Bollo CE: IT 15/543
Cod.Art. N.: 896

Cod. ean : 8027480017061

T.M.C 25 gg da Produzione

PEZZATURA: 1x2

50g

CONSERVAZIONE : +4°+ 8°

MODALITA’ D’USO: Per ass

prodotto a temperature
tiepida) prima di degus

a

t

1l tipico gusto
immergendo la confezione pe

!

i consiglia di riportare il
0 min. in acqua

DESTINAZIONE D’USO: Tutta la popolazione anche fasce a rischio come bambini e

anziani ad eccezione delle persone intolleranti al lattosio e/o alla proteine del latte.

Caratteristica
Fisica

Caratteristica
Microbiologica

Informazioni
Nutrizionali

UMIDITA’ : 61%+/-4%

COLIFORMI TOTALI: UFC/g < 1000

ENERGIA: Kcal 251 kj 1039

FIBRE:<0.1g ESCHERICHIA COLI: UFC/g <10 GRASSI: 20.5 g
PH: 5.20 STAFILOCOCCHI AUREI: UFC/g <10 Di cui acidi grassi saturi: 14.2 g
SALE: 0.6% LISTERIA MONOCITOGENES: ABSENT CARBOIDRATI: 0.59
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INFORMAZIONI LOGISTICHE

Di cui zuccheri: 0.4 g

PROTEINE: 16.0 g

Peso (g) Dim. (cm) Pallet Epal
netto lordo alt larg lung |imb.x | n.strati| tot.imb| cod.art cod.ean
strato
Confezione : Busta Ciuffo 250 450 24.0 15.5
Imballo: Scatola n° 8 Pz
2.000 3.600 115 262 324 10 8 80
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