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Product Title 
 
Denominazione del 
prodotto 

Beef Irish Nature Rump Mignon  
 
Beef Irish Nature Scamone Mignon  

Product Life 
 
Durabilità (giorni) 

Pack + 42 days 
 
42  giorni + 1 (confezionamento) 

Storage Temperature 
 
Condizioni di 
conservazione 

0ºC - 4ºC 
 
Conservare tra 0ºC e +4ºC 

Packaging Type 
 
Tipo di 
confezionamento 

400 x 400 Irish Nature Vacuum Pack Bag, 25kg Irish Nature Carton 
 
400 x 400 Irish Nature busta sottovuoto, 25kg Cartone Irish Nature  

Article Number 
Articolo n. 

79736 

 
THIS SPECIFICATION MUST NOT BE CHANGED WITHOUT PRIOR AGREEMENT 

 

QUESTA SCHEDA TECNICA NON DEVE ESSERE MODIFICATA SENZA AVERLO 
PRECEDENTEMENTE CONCORDATO 
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Raw Material 

Selection 

 
Selezione Materia 

prima 

 

 N/A 

Key Butchery 

Attributes 

 
 
Caratteristiche 
principali di 
processo 

 

 From a Square Cut cap off rump.  

 Seam the cap from the rump heart following the natural seam between the 

two muscles.  

 Seam the mignon from the rump heart. 

 

 Da un taglio squadrato di scamone  

 Rimuovere la picanha dallo scamone a cuore seguendo la linea naturale fra I 

due muscoli. 

 Rimuovere il mignon dallo scamone a cuore. 

 

Weight Range and 

Selection 

 

Range di peso e 

selezione 

 0.7kg – 1.3kg max piece 



               

 

             Beef Primal Product Quality Attribute Sheet 

             SCHEDA TECNICA -Tagli Bovino Adulto 

 

 
Compiled By: Wendy Donaldson Date: 30.11.2015  Version: 00 Page 3 of 4 

 

 

Ingredients 

 

Ingredienti 

 100% carne di bovino adulto 

Allergens 

 

Allergeni 

 Allergeni assenti. 

Packaging Detail 

 

 

 

 

Dettagli 

imballaggio 

 

 15 pieces per carton. 

 400 X 400 Irish Nature Bag  

 25kg Vac Pack Base and Irish Nature lid.  

 Label must be applied to carton detailing:  Name of Product, Kill Date, Pack 

Date, Use By Date, Storage Conditions,  Job Number, Nett Weight , Plant of 

Slaughter,  Plant of Cutting and Origin 

 

 15 pezzi per cartone. 

 400 X 400 busta Irish Nature  

 Cartone da 25kg contenente sottovuoto con coperchio Irish Nature.  

 Sul cartone deve essere presente l’etichetta riportante:  Nome del prodotto, 
Data di macellazione, Data di confezionamento, Data di scadenza, 
Condizioni di conservazione,  Lotto di lavorazione, Peso netto, Impianto di 
macellazione,  Impianto di sezionamento e Origine. 

 

Appearance and 

Possible Defects 

 

 

Aspetto e possibili 

difettosità 

 

 Cuts should not exhibit any signs blot clotting, bruising or knife marks.  

 Care should be taken to exclude any bone fragment. 

 The product must be free from tumours, abscesses and cysts. 

 Minimal free drip in pack. 
 

 I tagli non devono presentare macchie, ecchimosi o segni da coltello.  

 Si deve prestare attenzione ad escludere qualsiasi frammento osseo 

 Il prodotto deve essere esente da tumori, ascessi e cisti  

 Minima presenza di siero nella confezione. 
 

Agreement / Accordo 

 Customer / Cliente Supplier / Fornitore 

Company / 
Azienda: 

  

Name / Nome:   

Position / Ruolo:   

Signature / Firma:   

Date/ Data:   
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Amendment Register/Registro delle revisioni   

 
           Product Name: Beef Irish Nature Rump Mignon.00.30112015.30112015  

Amendment Discard Issue Requested 
By 

Issued By  

Date Detail Version 
Number 

Version 
Date 

Version 
Number 

Version 
Date 

  

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

 

 


