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SCHEDA TECNICA DI PRODOTTO

PRODOTTO:  IMPASTO DI SALSICCIA PURO SUINO CONF. KG 2
CODICE EAN : 2- 83184 CODICE ARTICOLO : 10300/02A

DESCRIZIONE: CARNI DI SUINO SELEZIONATE FINEMENTE MACINATE E INSACCATE IN BUDELLO
NATURALE ED INFINE CONFEZIONATE SOTTOVUOTO

DESTINAZIONE D’USO : PRODOTTO DI LARGO CONSUMO

MODALITA’ DI CONSERVAZIONE : DA 0°C A +5°C

MODALITA’ DI CONSUMO : DA CONSUMARSI PREVIA COTTURA

TEMPO MINIMO DI CONSERVAZIONE : 30 GG dalla data di produzione

CONFEZIONAMENTO: IN SACCO SOTTOVUOTO

PEZZATURA MEDIA : 2,00 kg PEZZI A CARTONE: N.7

MISURA CARTONE : 330 x 358 x 150 N. CARTONI SU PALLETTS : MULTIPLI DI 6

TEMPERATURA DI TRASPORTO: MAX +4°C

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE : Forma carni macinate
Consistenza __morbida
Colore roseo
Odore aromatico
Sapore gradevole

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE:

PARAMETRO UNITA’ DI MISURA
E. coli B glucuronidasi + UFClg
Clostridi s.r. UFCl/g
Stafilococchi coagulasi positivi UFCl/g
Salmonella spp Pres-ass/25¢g ASSENTE
Listeria monocytogenes Pres-ass/25¢ ASSENTE

INGREDIENTI: CARNE SUINA , SALE, AROMI, DESTROSIO, ANTIOSSIDANTE : E 300,
SACCAROSIO, CORRETTORE DI ACIDITA’ : E 262 .COLORANTI : E 120 , CONSERVANTE : E 252 .

ALLERGENI ( Allegato 11l vis Dir. 2003/898/CE e s.m.i ) : NESSUNO

OGM ( Reg. CE 1829-30/2003) : in azienda non vengono utilizzati prodotti geneticamente modificati
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