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Denominazione di vendita e descrizione del prodottGeneral Description

Ricotta fresca pastorizzata ottenuta per termoécédibne di siero di latte pastorizzato e pannagp&zata /Fresh ricotta obtai
ned from pasteurized cream and milk's whey thernidifazation

Ingredienti/ I ngredients

Siero di latte vaccino pastorizzato, crema di Jatéde, correttore di acidita: acido latticdvhey from pasteurized cow’s milk, fre
cream, salt, acidity corrector: lactic acid

Allergeni e OGM / allergens and OGM

Allergeni presenti: latte e prodotti a base didattompreso il lattosiodllergens: Milk and products thereof (including lase).

Organismi Geneticamente Modificati: assenti nellaterie prime e nel prodotto finito. Il prodotto nah sottopostg
all’etichettatura OGM in conformita ai regolameintivigore CE n. 1829/2003 e CE n. 1830/20@83M: absent on raw materia
and finished product. The product has no OGM |awpeording to CE Regulations n. 1829/2003 and 1830820

Caratteristiche generali- descrizione del codice/Geeral Characteristics

Prodotto e confezionato daPfoduced and packed by] Caseificio Elda Srl via Sivieri 22, 37030 Vestename Verona

Autorizzazione sanitaria3anitary authorization IT 05107 CE

Descrizione del codiceGode description 04 indica il n° deflaheda tecnica di prodotto
stands for the n° of the technical specification
100/250/450/1500 indica il peso/formadtdnds for the weight/size

CE Marchio aziendakaldemark company

NB Marchio azienddleldemark company

CB Marchio azienddl@demark company
ConfezionePack 04100 vaschette di polipropilene chiuse film plastico.fp pa-

cking closed with plastic film

04250CE  vaschette di polipropilene chiuse damlastico/pp pa-
cking closed with plastic film

04450 vaschetta di polipropilene chiusa film plastico + co-
perchio salvaromaip packaging closed with plastic film + labelled li

0415 vaschetta di polipropilene chiasa film plasticofpp pa-
cking closed with plastic film

Peso unita venditaelling unit weight 100g, 250g, 450, 1500g a seconda del codid¥®g, 2509, 450, 1500
according the code

Shelf-life 35 giorni dalla data di produzior®& days from production date

Metodo di codifica lottddatch coding 11 cifre di cui: 3cifre = n° progressivo del giornell'anno a partire dal
n. 1 che corrisponde al 1° gennaio, 4 cifre = agiqroduzione, 4 cifre
= cronologia di produzione degli articoli confezatinin quel giornol1l
number of which: 3 numbers = progressive numbehefday in a year
starting from n.1 i.e. 1° January, 4 numbers = ye@production, 4

numbers = production chronology of the items padkeithat day
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Caratteristiche generali- descrizione del codice/Geral Characteristics
Codice EAN unita vendité&E/AN code — selling unit 04100NB 8011608001001
04250CE 8011608000011
04250CB 8011608000752
04450CB 8011608000707
0415NB 8011608000509

Caratteristiche organolettiche /Organoleptic Characteristic

ColoreLolour:

OdoreFlavour:

Saporelaste:

Consistenz@tructure

bianco paglierino, tipico di un buon prodotto; degarisultare assenti colorazioni
nomale o macchie sia a livello della superficie daba pasta intern&traw white; the-
re should not be pots or stange colours both orstiréace and on the inside.

tipico di un prodotto fresco, non eccessivo; asaatizodori anomali@f a fresh pro-
duct, not strong. No strange flavour

delicato, gradevole, caratteristico; assenza dorsagstranei/delicate, pleasant, cha
racteristic; absence of strange flavours.

Cremosa treamy

Caratteristiche chimico- fisiche /Chemical Analysis Unita di misura/U.C Valori/ Limits
UmiditaMoisture % pl/p 79+83
Residuo seccbry matter %p/p 17+21
Proteine (N x 6,38Hroteins % pl/p 6+8
Grassi (sul tal qualejat % p/p 6+8
Grassi (sulla sostanza sec€aY/ on dry matter % p/p sul secco Min. 28
Ceneri (sul tal qualelshes % pl/p <1.5
pH 6.0+6.3
NaCl % pl/p 0.30+0.45
PiomboLead mg/kg Pb <0.02
CadmioCadmium mg/kg Cd <0.01
Policlorobifenili (18 congeneri) ng/g <5
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Caratteristiche microbiologiche /Microbiological Analysis Unita di misura Valori/Limits
Carica microbica mesofil@otal Mesophil Charge UFClg <1000
Coliformi totali/ Coliformi count UFClg <10
Escherichia coliEscherichia coli UFClg <10

Miceti: muffeMoulds UFClg <10

Lieviti/ Yeast UFClg <10
Stafilococchi coagulasi Stafilococchi coagulasi+ UFC/g <10
Salmonella spp$almonella spp 125 g assente
Listeria monocytogenes 125 g assente
Anaerobi solfito riduttori UFClg <10

Bacillus Cereus UFClg <50
Aflatossine M1 Ha/Kg <0.050
Valori nutrizionali medi ( per 100 g di prodotto)/ Unita di misura/U.C. Valori/ Limits
Information for the consumer / (for 100g of product)
Valore energeticoEnergetic value Kcal/KJ 97 / 404
GrassiFat g 6.5

di cui grassi saturi Of which saturated g 4.6
Carboidrati/Carbohydrates g 3.7

di cui zuccheri®f which sugars g 3.4
ProteineProteins g 7.0
SaleSalt g 0.43
Condizioni di stoccaggio e distribuzioneConditions of storage and distribution
Temperatura di conservazioriggmperature of storage 0+4°C
Temperatura di trasport@emperature of distribution SecondoAccordingDPR 327/80

. Data di e Preparato/Prepared Verificato ed approvato/ Verified and ap-
emissione/Date of submission proved
RDD DIR
13/05/2013
[\(é Lo TnQuwanals (Eleonora Zerbato)
(Nadia Molinarolo)
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