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Tutto l'anno

UNITA' VENDITA NEL COLLO: 1

DATA DI REVISIONE: 03/01/2022DATA DI COMPILAZIONE: 22/07/2020

50,0UMIDITA' (%) di cui zuccheri

27 g

19 g

Min 48

0 g

0 g

PROTEINE (g)

SALE (g)

18 g

1,60

SAPORE

STAGIONATURA

314 Kcal

1299 Kj

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g DI PRODOTTO
VALORE ENERGETICO (Kcal)

VALORE ENERGETICO (Kj)

GRASSI (g)

di cui saturi

GRASSO S/S (%)

CARBOIDRATI (g)

Assente

Bianca o paglierina, burrosa e fondente, screziata per lo sviluppo di muffe

Dolce e lievemente piccante.

minimo 50 giorni

CARATTERISTICHE FISICHE DEL PRODOTTO

CROSTA

PASTA

PALLETTIZZAZIONE

COLLI PER STRATO 12 STRATI PER BANCALE COLLI PER BANCALE7

260X260X90

TARA (g) TARA (g) 250

Ø 250-h80
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CODICE EAN

DIMENSIONI (mm)

MODALITA' DI CONSERVAZIONE

+1°/+6° C

TIPO

GTIN

DIMENSIONI (mm)

UNITA' DI VENDITA

Vaschetta termosigillata con coperchio

2/499151

UNITA' LOGISTICA

CONFEZIONAMENTO

SHELF LIFE AL CONFEZIONAMENTO 
(GIORNI)

24

Scatola di cartone

98002255833857

Crema di Gorgonzola dal gusto dolce e intenso. L'erborinatura presente nella pasta conferisce a questo prodotto unico una 
connotazione lievemente piccante. Vi consigliamo di servirlo aiutandovi con un cucchiaio, a una temoeratura non troppo rigida 
per mantenere il prodotto cremoso.

DESCRIZIONE:

PERIODO DI PRODUZIONE

ORIGINE LATTE Italia
PESO NETTO: 2,0 kg c.a.

INGREDIENTI: Gorgonzola Dop (LATTE, sale, caglio) - SENZA CROSTA

INFORMAZIONI PER GLI ALLERGICI

Contiene latte e lattosio

MODALITA' D'USO

Ready to eat

SCHEDA TECNICA DI PRODOTTO
CODICE ART. GD87117

GORGONZOLA DOP La crème de la crème

LINEA PRODOTTO BANCO TAGLIO


