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IMBALLO 

SECONDARIO 

 

Cartone di trasporto:   

dimensioni: 58,4 cm larghezza × 38,4 cm 

profondità ×16 cm altezza 

Cod. art.:  OK2086 

Peso: 750 g 

 

                              
Peso netto (solo prodotto) cartone: 9-11 kg 

Peso lordo (prodotto + packaging): 11,15 – 13,15 kg circa 

PALLETTIZZAZIONE 

Unità per collo 10 

 
 Disposizione di uno strato del pallet  

Cartoni per strato 4 

Strati per pallet 8 

Cartoni per pallet 32 

Unità per pallet 320 

MATERIA PRIMA Salmone (Salmo salar) allevato in Mowi Norway 

CERTIFICAZIONE Certificato ASC - ASC-C- 00026 

INGREDIENTI Salmone 97%, sale  

SALATURA A mano, a secco 

AFFUMICATURA A freddo, con legno di faggio 

PULITURA 
Senza pelle, carne bruna presente fino a 3 cm, grasso completamente rimosso, 

macchie di sangue assenti. 

TEMPERATURA AFFETTATURA Circa -2°C / -4 °C 

PESO 0.9 – 1.1 Kg  

AFFETTATURA Spessore fette: 2,8   (2,5 - 3,5 mm) 

TECNOLOGIA DI 

CONFEZIONAMENTO 
Sottovuoto 

IMBALLO 

PRIMARIO  

 

Dimensioni dell’imballaggio primario:  

17,6 cm larghezza x 22 cm altezza x 1 cm spessore                           

Busta: trasparente, idonea al contatto con alimenti 

Cod.art.: OW3037 

Peso: 

circa 104,5g  

Vassoio: nero (dimensioni: 20 cm larghezza x 55 cm altezza) - Cod.:  

OT4264 

Peso: 

circa 26,6 g 

Indicazioni per lo smaltimento: Film: 7 (Plastica). Vassoio: PS 6 (Plastica). 

 

 

 

 
 

 

VITA RESIDUA ALLA CONSEGNA 21 gg 

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE Tra 0 e +4 oC 

TEMPERATURA DI  TRASPORTO / FORNITURA < +4 oC 
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Tipo di pallet : EPAL 

Dimensioni pallet in legno (circa):  120 cm larghezza  x  80 cm profondità x 15 cm altezza  

Dimensioni pallet in totale con legno (circa): 120 cm larghezza x 80 cm profondità x 143 cm 

altezza 

Peso pallet in legno: circa 15 kg 

Peso netto (solo prodotto) pallet: 288-352 kg 

Peso lordo (prodotto + packaging) pallet con legno (circa): 371,8-435,8 kg 

 

ETICHETTATURA 

 

 

 

 

ETICHETTA UNITÀ ETICHETTA CARTONE 

EAN: 282901000000 ITF: 28290100000 

OE2838 

 
 

OE0566 

 
 

 
OE0566 
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ALLERGENI Pesce 

TIPOLOGIA PRODOTTO Pronto per il consumo 

 

CONTATTI 

Mowi Italia s.r.l. 

Viale Togliatti 25 

40132 Bologna (BO) 

www.salmonemowi.it 

 

 Nome Data 

CREATO DA PACKAGING SPECIALIST MOWI ITALIA Daniela Malverdi 21.06.2023 

AGGIORNATO DA QUALITY & PRODUCT SPECIALIST MOWI ITALIA Margherita Repetti 21.06.2023 

CONTROLLATO DA OPERATION DIRECTOR MOWI ITALIA Nicoletta Tugnoli 21.06.2023 

 

PARAMETRI QUALITATIVI 

ASPETTI 

ORGANOLETTICI 

ASPETTO 

Fette uniformemente arrangiate, che ricoprono la 

superficie della vaschetta. Carne bruna presente fino a 3 

cm, il grasso è completamente rimosso, nessuna macchia 

di sangue visibile. 

AROMA Caratteristico, percettibile odore di fumo  

SAPORE Caratteristico, leggermente salato, affumicato 

COLORE Scala La Roche’s SalmoFan™:  > 23 

STRUTTURA Elastica, fette facilmente separabili 

REQUISITI CHIMICO  

FISICI 

PARAMETRI Valore nutrizionale medio per 100 g di prodotto 

ENERGIA 702 kJ / 168 kcal 

GRASSI: 9,1 g  

di cui ACIDI GRASSI SATURI 1,3 g  

CARBOIDRATI: 0 g  

di cui ZUCCHERI 0 g  

PROTEINE 21,4 g  

SALE 2,6 g  

*AR= Assunzione di riferimento di un adulto medio (8400kJ-2000kcal) 

REQUISITI 

MICROBIOLOGICI 

PARAMETRI (UFC/g) 
Valori al momento della 

produzione 
Valori a scadenza 

Conta batterica totale ≤5 x 10 3/g ≤1 x 10 6/g 

Enterobacteriaceae ≤100/g ≤1 x 10 5/g 

Listeria monocytogenes Assente in 25g ≤1 x 10 2/g 


