Scheda Tecnica / Technical Sheet
STRACCIATELLA

STRACCIATELLA g \
1000g 5
cod. 130716

@ Lotto / Lot
Numero progressivo relativo al giorno di produzione preceduto dall'anno in corso
Serial number relevant to production day preceded by the current year
@ Denominazione legale di vendita / Legal sales denomination
Stracciatella fresca 1000g / Fresh Stracciatella 1000g
@ Descrizione prodotto / Product Description
Formaggio a pasta filata con cuore di panna / Spun paste cheese with cream heart
@ Ingredienti /Ingredients
PANNA UHT (60%), LATTE pastorizzato, sale, caglio microbico, fermenti lattici.
UHT CREAM (60%), pasteurized cow’s MILK, salt, microbial rennet, lactic cultures.
Origine del latte: ITALIA / Origin of Milk: ITALY
@ Allergeni / Allergens
Latte e suoi derivati / Milk and derivatives
@ Durata di conservazione / Shelf life
18 giorni /days
@ Temperatura di conservazione / Storage temperature
+4.°C
@ Stabilimento di produzione /Production Plant

1019 kJ / 243 kcal Limiti/Limits
210¢g n=5 c=2 m=100 ufc/g
1209 M=1000 ufc/g

129 n=5 c=2 m=10 ufc/g
12g M-=100 ufc/g

94g Assente/Abse%télg

5,00-5,50

20%-22%

9%-11%

LE SPECIALITA




INFORMAZIONI LOGISTICHE / LOGISTIC INFORMATION

Imballo primario Vaschetta termosaldata / ~ Dimensione imballo secondario 26.5x38x14 cm Peso lordo pallet 225 k

Packaging Heat-sealed tray ~ Secondary packaging dimension ’ Gross weight g

Imballo secondario Polistirolo  N° imballi per strato 9 Peso netto pallet 162k

Outer packaging Polystyrene  Number of packaging per layer Net weight g

Quantita per confezione/ o 1 . Altezza pallet

imballo 2 pezzi / units N di strati 9 Height 146 cm
. Number of layers

Quantity per package

Quantita per pallet N° di imballi Tipo pallet

Quantity per pallet 162 Number of packaging Type pallet 80120 EUR

INFORMAZIONI DI PRODOTTO / PRODUCT INFORMATION
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