
 
 

 
 
 

FIOCCO STAGIONATO 

 
SCHEDA TECNICA 

 

Materia prima  Fiocco della Coscia di suino nazionale con cotenna  

Ingredienti  Coscia di suino nazionale, sale 

Agente di rivestimento Sugna (sugna di suino, farina di riso, pepe, sale). 

Additivi Aromi 

Stagionatura Non inferiore a 6 mesi 

Materiale di 
confezionamento 

Rete di canapa 

Caratteristiche 
organolettiche del 
prodotto a stagionatura 
ultimata 

Carne di sapore delicato e dolce con aroma fragrante e caratteristico: Colore al 
taglio uniforme tra il rosa ed il rosso inframezzato dal bianco puro delle parti 
grasse. 

Modalità di 
conservazione 

Temperatura ambiente. Per preservare le caratteristiche organolettiche del 
prodotto è consigliabile evitare soste prolungate in condizioni di calore e umidità 

eccessive (T  25°C e umidità  85%). 

Identificazione del 
prodotto 

Marchio a fuoco sulla cotenna bollo CEE ed indicazione del lotto; Etichetta 
riportante le indicazioni previste dalla normativa di legge. 

Modalità di 
confezionamento 
 

Il prodotto viene confezionato in cartoni o cartonbox 

Modalità di spedizione Il prodotto viene spedito a destinazione con mezzi a temperatura controllata. 

Vita commerciale 12 mesi. 

Destinazione Consumatore finale (prodotto affettato presso il punto vendita). 
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