SCHEDA TECNICA

GNOCCHI FRESCHI
DI PATATE

Cod. 907 R

IDENTIFICAZIONE DEL PRODOTTO:

Gnocchi freschi di patate. Un prodotto senza conservanti, con solo patate fresche. Confezionati in
atmosfera modificata in imballi 100 % riciclabili. Formato: 400 g.

INGREDIENTI: patate fresche 80%, farina di frumento, uova, sale, olio di semi di girasole.
Puo contenere tracce di: soia, latte.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:

Colore: giallo, caratterizzato dalla presenza delle patate.
Gusto: gusto dolce, caratteristico della patata.

VALORI NUTRIZIONALI (per 100 g di prodotto) :

PARAMETRI CHIMICO-FISICO:

PARAMETRI VALORE TOLLERANZA

Sostanza secca (g/100g) e e
H -

REQUISITI IGIENICO-SANITARI:

, VALORE MASSIMO
PARAMERTO UNITA" DI MISURA CONSENTITO METODO DI ANALISI

Conta batterica totale

<100000 Petrifilm

Enterobacteriaceae

<1000 Petrifilm
<1000 Petrifilm
<100 Petrifilm

Coliformi totali

E. Coli

<100 Petrifilm

Stafilococco aureus

Assente Metodo Ufficiale

Salmonella

<10 Metodo Ufficiale

Listeria monocytogenes
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CONTENUTI ALLERGENI:

Con |'obiettivo di minimizzare la presenza di possibili allergeni nel Prodotto, si elenca in dettaglio il loro
contenuto valutando la possibile presenza di allergeni in tracce derivanti da contaminazioni crociate all’interno
dello stabilimento, la valutazione e stata eseguita prendendo in considerazione gli allergeni presenti in
stabilimento e |la loro struttura (liquida, in polvere o in pezzi). Questa sezione e da considerarsi come una
dichiarazione allergeni, sara nostro compito informare il cliente di eventuali variazioni in merito.

POSSIBILE

ALLERGENE DA

ALLERGENI ||(\:|Cc)5§g[E)I|\IEL|J\|TTC|) ((S:IC;::I/'(E) CONZQC'\)/'(':'I\'AATZA'ONE DICHIARARE IN
SI/NO) ETICHETTA (SI/NO)

Crostacei e prodotti a base di
crostacel

Uovaeprodottiabasedivova | 8t | -

Pesceeprodottiabasedipece |  NO | 2 NO | = NO
Frutaaguso™ | N | N | NO
Soiae prodottiabasedisoa |  NO | sl
Latte e prodottiabasedilatte™s* |  NO | Sl
Semi disesamoeprodottidervati | NO | NO | NO
Sedanoeprodottiderivai |  NO | 2 NO | = NO
Anidride sofforosaesofft*=* | NO | 2 NO |  NO
Senapeeprodottidervati | 2 NO | N | 2 NO
Arachidieprodottiderivat | _ NO | 2 NO | = NO
Lupinieprodottiderivai |  NO | N | = NO
Molluschieprodottiderivati |  NO | ~No |  NO

* grano, segale, orzo, avena, farro, kamut e prodotti derivati

** mandorle, nocciole, noci, pistacchi e prodotti derivati
*** compreso il lattosio
**%* in concentrazione superiore a 10 mg/Kg espressi come SO2

CONTENUTO OGM (Organismi Geneticamente Modificati):

si notifica che il prodotto in questione non proviene, ne contiene nessun ingrediente o coadiuvante derivante
da Organismi Geneticamente Modificati ne ha subito trattamenti di ionizzazione.

MODALITA’ DI CONSERVAZIONE:

Shelf life del prodotto
Shelf life residua alla consegna 2/3 della shelf life del prodotto
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MODALITA’ DI PREPARAZIONE:

In padella: versare gli gnocchi direttamente in padella con un sugo non troppo ristretto, cuocere per 5 minuti
circa, mescolando molto delicatamente.

In pentola: portare a ebollizione abbondante acqua salata, immergere gli gnocchi, cuocere per 1 minuto,
scolare e condire a piacere.

CONFEZIONAMENTO E PALLETIZAZIONE:

Formato 400 g

Confesionipercartone |

ETICHETTATURA AMBIENTALE:

RACCOLTA DIFFERENZIATA

PREVIA VERIFICA ISTRUZIONI
DEL VOSTRO COMUNE
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