
 

 

 
SCHEDA TECNICA - CRITERI QUALITATIVI 

Lotto:  Numero identificativo di produzione: T-260-  /2012 

GIUSTO PETTO DI TACCHINO AL FORNO GIUSTO Sottovuoto, intero 1/1 

 
CARATTERISTICHE CHIMICHE 
Valori medi indicativi 

Umidità mass.   77,00 % 
Grassi mass.   2,00 % 
Proteine min.     17,00 % 
Na-cloruro mass.   2,70 % 
Na-nitrito mass.   0,0175 % 

 
CARATTERISTICHE  
BATTERIOLOGICHE 

Salmonella Assenti 
Stafilococchi aureus ≤           104 
Clostridi Perfringens ≤           102 
E. Faecalis ≤           105  in caso dei prodotti in sottovuoto 

 
MARCATURE DELL’ETICHETTA Produttore KOMETA 99 Zrt.   7400 Kaposvár, Pécsi u. 67-69 

Distributore KOMETA ITALIA SRL.   Via F. Petrarca 22 - 20123 Milano 
Denominazione del prodotto PETTO DI TACCHINO AL FORNO GIUSTO 
Codice 204 
Provenienza materia prima Estera 
Stato della materia prima Fresca 
Ingredienti Carne: Petto di tacchino 90 %, acqua, sale, zuccheri (destrosio e 

sciroppo di glucosio), amido di patata, aromi e spezie, antiossidante 
(ascorbato di sodio), conservante (nitrito di sodio). 
Conformità allergeni - ai sensi della direttiva 2003/89/CE. 
Non contiene fonti di glutine - glutammato - derivati del latte. 

Shelf Life 150 gg. 
Temperatura di 
conservazione e trasporto Tra 0°C / +4°C 

Peso netto cc 7 kg.    
 
 
 

 
VALORI NUTRIZIONALI MEDI 
Su 100 g 

Energia 435 Kj / 103 Kcal 
Grassi 1,0 g 
     di cui saturi 0,3 g 
Carboidrati 2,4 g 
     di cui zuccheri 1,3 g 
Proteine 21 g 
Sale 1,9 g 
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CARATTERISTICHE  
LOGISTICHE 

Unità per cartone 2 pezzi 
Confezione 1/1 sottovuoto 
Cartoni per strato 6 cartoni 
Strati 7 strati 
Cartoni / pallet 42 cartoni 

 
Ultima revisione : 10/2019 

 
 

 

 


