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"Il Tosto Friulano" è un formaggio prodotto con latte intero termizzato

dal gusto dolce con occhiatura abbastanza regolare e un colore giallo

paglierino spento. Ottimo da fare alla piastra, alla griglia o

semplicemente in padella antiaderente ben calda. La sua forma a

parallelepipedo lo rende ideale per essere tagliato e "grigliato".

"Il Tosto Friulano" è un formaggio prodotto con latte intero termizzato

dal gusto dolce con occhiatura abbastanza regolare e un colore giallo

paglierino spento. Ottimo da fare alla piastra, alla griglia o

semplicemente in padella antiaderente ben calda. La sua forma a

parallelepipedo lo rende ideale per essere tagliato e "grigliato".

INGREDIENTI:LATTE, sale, caglio, fermenti lattici selezionatiALLERGENI:LatteORIGINE DEL LATTE:ITALIA

INGREDIENTI: LATTE, sale, caglio, fermenti lattici selezionati

ALLERGENI: Latte

ORIGINE DEL LATTE: ITALIA
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INFORMAZIONI TECNICHE:

INFORMAZIONI TECNICHE:

Codice Articolo: 245Peso per pezzo: 3,50 KgPezzi per cartone: 1Temperatura di conservazione: +2/+4°CScadenza: 60 ggCodice EAN: 2 298940

Codice Articolo: 245

Peso per pezzo: 3,50 Kg

Pezzi per cartone: 1

Temperatura di conservazione: +2/+4°C

Scadenza: 60 gg

Codice EAN: 2 298940
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CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE35% capH 5,30-4,40

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE

35% ca

pH 5,30-4,40

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHEListeria MonocitogenesAssente in 25gSalmonella spp.Assente in 25gStafilococco coag.+<100 UFC/gEscherichia Coli <10 UFC/g
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DICHIARAZIONE NUTRIZIONALEValori medi per 100gENERGIA1678/404kJ/kcalGRASSI32gdi cui acidi grassi saturi23gCARBOIDRATI<0,5gdi cui zuccheri<0,5g PROTEINE28g SALE1,3g

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE

Valori medi per 100g

ENERGIA 1678/404 kJ/kcal

GRASSI 32 g

di cui acidi grassi saturi 23 g

CARBOIDRATI <0,5 g

di cui zuccheri <0,5 g

PROTEINE 28 g

SALE 1,3 g
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