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Il FORMADI FRANT e' un formaggio dal particolare procedimento

di produzione che riprende un' antica ricetta della tradizione friulana.

Vengono utilizzati formaggi friulani di diversa stagionatura, sminuzzati

ed aggiunti di sale, pepe, panna d'affioramento fino ad ottenere

un' impasto morbido ed omogeneo che viene poi ricomposto in appositi

stampi e lasciato stagionare per 30-40 giorni.

Il formaggio ottenuto si presenta con pasta compatta di colore

giallo scuro, senza crosta e con presenza di speziatura.

Il sapore marcato propone un curioso e gradevole contrasto tra il dolce

del formaggio fresco e della panna ed il piccante dei formaggi stagionati

e delle spezie.

Disponibile anche in versione mini da 300g circa confezionato ATM.

Abbinamenti: la tradizione lo vuole accompagnato alla polenta o alle

patate lesse. Si sposa comunque molto bene anche con mieli, mostarde

e gelatine di vino o su crostini caldi.

Gradevole anche in cucina per la realizzazione di sughi, zuppe, fondute,

ripieni per tortellini, ...

Ottimo l'abbinamento con vini liquorosi e passiti.
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Abbinamenti: la tradizione lo vuole accompagnato alla polenta o alle

patate lesse. Si sposa comunque molto bene anche con mieli, mostarde

e gelatine di vino o su crostini caldi.

Gradevole anche in cucina per la realizzazione di sughi, zuppe, fondute,

ripieni per tortellini, ...

Ottimo l'abbinamento con vini liquorosi e passiti.

INGREDIENTI:
Formaggi di diversa stagionatura (LATTE, sale, caglio,

conservante: lisozima, da UOVO), PANNA, pepe.ALLERGENI:Latte e Uovo.

INGREDIENTI: Formaggi di diversa stagionatura (LATTE, sale, caglio,
conservante: lisozima, da UOVO), PANNA, pepe.

ALLERGENI: Latte e Uovo.
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INFORMAZIONI TECNICHE:

INFORMAZIONI TECNICHE:

Codice Articolo: 301MEZPeso per pezzo: 1,00 KgPezzi per cartone: 4Temperatura di conservazione: +4/+6°CScadenza: 90 giorniCodice EAN: 2 237317

Codice Articolo: 301MEZ

Peso per pezzo: 1,00 Kg

Pezzi per cartone: 4

Temperatura di conservazione: +4/+6°C

Scadenza: 90 giorni

Codice EAN: 2 237317
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CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHEUMIDITA'GRASSO SUL SECCOpH 5,4
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UMIDITA'

GRASSO SUL SECCO
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CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHEListeria MonocitogenesAssente in 25gSalmonella spp.Assente in 25gStafilococco coag.+<100 UFC/gEscherichia Coli <1000 UFC/gLievitiMuffe
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DICHIARAZIONE NUTRIZIONALEValori medi per 100gENERGIA1941/468kcal/kJGRASSI40gdi cui acidi grassi saturi29gCARBOIDRATI1,1gdi cui zuccheri0g PROTEINE26g SALE1,6g

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE

Valori medi per 100g

ENERGIA 1941/468 kcal/kJ

GRASSI 40 g

di cui acidi grassi saturi 29 g

CARBOIDRATI 1,1 g

di cui zuccheri 0 g

PROTEINE 26 g

SALE 1,6 g
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