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Brand

Prodotto

Denominazione merceologica dei prodotti contenuti

Ingredienti prodotto da forno

Valori nutrizionali prodotto da forno

Valori nutrizionali medi per

2082 kJ 

497 kcal

Grassi 23 g

di cui acidi grassi saturi 11 g

Carboidrati 65 g

di cui zuccheri 27 g

Fibre 2,3 g

Proteine 7,5 g

Sale 0,20 g

Peso netto prodotto da forno

Da consumarsi preferibilmente entro

390 gg 

27 g ℮ 0.95 oz

SCHEDA TECNICA PRODOTTO                     

BISTEFANI

KRUMIRI GOCCE TRIS

BISCOTTI "KRUMIRI" CON GOCCE DI CIOCCOLATO

Ingredienti: farina di frumento, zucchero, olio di palma, uova, cioccolato (6,7%) (zuchero, 

pasta di cacao, burro di cacao, emulsionanti: lecitina di soia, aromi), burro, miele, sale, 

aromi. Può contenere frutta a guscio.

100 g

Energia
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Umidità: 2,0 < U% < 3,5

Aw a 25°C: max 0,30

Carica Batterica Totale:         max 10.000 UFC/g

Muffe:              max 1.000 UFC/g

Lieviti:              max 1.000 UFC/g

Enterobatteri:                    inferiori a 10 UFC/g

Staphylococcus Aureus:       inferiore a 50 UFC/g

Salmonella:                         assente in 25/g

Caratteristiche imballo primario prodotto da forno

Famiglia di appartenenza prodotto da forno

Modalità di stoccaggio

Consigli per conservazione e consumo

I materiali utilizzati sono idonei al contatto con l’alimento in conformità alla normativa 

europea. Reg. CE 1935/2004 e alla legislazione nazionale: DM 21 marzo 1973 e 

successivi aggiornamenti e modifiche.

Mantenere in luogo fresco ed asciutto (18 - 25°C, 50 - 60% UR circa), evitando forti 

escursioni termiche e condizioni di umidità relativa estreme.

Caratteristiche chimico - fisiche - microbiologiche 

Mantenere il prodotto nel suo imballo di origine, conservare in luogo asciutto e lontano da 

fonti di calore.

Famiglia di appartenenza: Prodotti Biscotti dolci  Piano di controllo: PdC006D


