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1.Scheda tonno rosa 540 g
Oggetto: Tonno Rosa in olio di oliva 540 g

Principali caratteristiche: sapore classico, carne tenera al palato.

Il tonno yellow fin, viene pescato all’'amo o con reti di circuizione, principalmente in Oceano. Ai fornitori viene
richiesto il rispetto del mare e la tutela dei delfini.

La specie yellowfin viene classificata per la pinna dorsale di colore giallo.

| tonni trasformati nello stabilimento hanno una dimensione media di circa 60 cm per un peso tra 10/20 kg.
Vengono selezionati tonni di taglia media, al fine di ottenere il giusto equilibrio tra qualita e consistenza. Sono
acquistati interi, direttamente dai pescatori, per poter verificare all’arrivo nello stabilimento la qualita dei pesci
e della conservazione.ll suo colore rosa, & privo di sfumature non proprie, rappresentative di non buona
conservazione del pesce. Il tipo di lavorazione e la cottura a vapore garantiscono la conservazione di tutte le
caratteristiche organolettiche della carne. | tonni vengono lavorati esclusivamente a mano e le uniche macchine
utilizzate nella lavorazione sono quelle indispensabili come la colmatrice che dosa la stessa quantita di olio e
sale in tutti i vasetti, la capsulatrice per chiuderli ermeticamente, la sterilizzatrice e I'etichettatrice, che
intervengono quando il piu e fatto. Questo processo di lavorazione semiartigianale € molto diverso da quello
che avviene in un impianto industriale, dove quasi tutte le operazioni vengono effettuate da macchine ed il
tonno spesso & congelato anche dopo la cottura in modo da rendere possibile il taglio meccanico dei filetti.La
stagionatura del tonno rosa avviene dai tre ai sei mesi per garantire maggiore profumo e qualita.

| punti di forza sono:
1. la selezione delle materie prime
2. il processo di lavorazione
3. [l'esperienza quasi trentennale nella trasformazione del tonno (La IASA é stata la prima azienda in Italia
a produrre i filetti di tonno in vaso vetro)
Cod. prod. OTR5 Peso netto 540g; Peso sgocc. 380g;

Misure Unita: 8,80cm x 8,80 cm x 12,50 cm (alt)

Misura Imballo:36,50 cm x 29,50 cm x 13,50 cm (alt)

Pezzi x ct.: 12pz; Ct. x strato: 8ct; Ct. x pallet: 64ct

Peso Cartone: 11,00 kg Aliquota IVA: 10%

Cod.EAN 8018 2825

Ingredienti: Tonno, olio di oliva, sale. Shelf life prodotto: 60 mesi Scadenza: 36 mesi

Conservazione: temperatura ambiente
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