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FORMATO: 13,3 g-400g—-3800g - 1200g

INGREDIENTI: FARINA DI FRUMENTO DI TIPO “2” 67% — ZUCCHERO - OLIO DI GIRASOLE
13% — LATTE SCREMATO IN POLVERE — UOVA FRESCHE DA GALLINE ALLEVATE A TERRA
- AGENTI LIEVITANTI: CARBONATO ACIDO DI AMMONIO, CARBONATO ACIDO DI SODIO -

DESTROSIO - SALE - AROMIL.

Puo contenere soia e frutta a guscio.

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE:

Per 100 g Per biscotto
6,79 ca
1909 kJ 127 kJ
ENERGIA

454 kcal 30 kcal
GRASSI 14 ¢g 0,949
di cui acidi grassi saturi 1649 01lg
CARBOIDRATI 729 4,8¢
di cui zuccheri 269 1,749
FIBRE 244 0,29
PROTEINE 8,79 069
SALE 0,63 ¢ 0,04 g

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:

COLORE

Dorato, caratterizzato dalla presenza di una doratura superficiale pit scura

FORMA

Rotonda, con la presenza di un caratteristico disegno geometrico

CONSISTENZA  Friabile, ottima capacita di inzuppamento

SAPORE

Dolce, con nota tipica

PARAMETRI CHIMICO-FISICI:

UMIDITA MAX: 2,2%

DIMENSIONI: Lunghezza 59 +/- 2 mm, Spessore 32,5 +/- 1,5 mm (5 pz)
PESO MEDIO SINGOLO PEZZO: 6,7 g

VALORI MICROBIOLOGICI:

Carica Batt.Tot 32°C

Coliformi

E.coli
Stafilococchi aurei
Lieviti / Muffe
Salmonella

< 1.000 ufc/ g
<10ufc/g
<10ufc/g
<10ufc/g
<10ufc/g
Assente / 25 g

TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE CONSIGLIATO:

Monodose 12 mesi
Altri formati 13 mesi.

MODALITA’ DI CONSERVAZIONE DEL PRODOTTO: luogo fresco e asciutto
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SIZE: 13.3 g - 400g - 800 g — 1200g

INGREDIENTS: WHEAT FLOUR 67% - SUGAR — SUNFLOWER OIL - SKIM MILK POWDER -

FRESH BARN

EGGS -

BICARBONATE — DEXTROSE - SALT — FLAVOURINGS.
May contain soy and nuts.

NUTRITION DECLARATION:

Per 100 g Per biscuit 6.7g ca
1909 kJ 127 kJ
ENERGY
454 kcal 30 kcal
FAT 14 g 09g
of which saturates 169 0.1g
CARBOHYDRATE 729 48¢
of which sugars 26 ¢ 179
FIBRE 249 0.2g
PROTEIN 8.7¢g 0.6g
SALT 0.63 g 0.04 g

ORGANOLEPTIC CHARACTERISTICS :

RAISING AGENTS: AMMONIUM BICARBONATE, SODIUM

COLOR Golden

SHAPE Round, with a geometrical drawing
CONSISTENCY  Friable, good to soaking
FLAVOR Sweet

CHEMICAL-PHYSICAL CHARACTERISTICS:

HUMIDITY MAX: 2.2 %
SIZE: Thickness 32.5 +/- 1.5 mm, Length 59 +/- 2 mm (5 pieces)
MEDIUM ONE PIECE WEIGHT: 6.7 g

MICROBIOLOGICAL STANDARDS:

Total microbiological count 32°C

Coliforms
E. coli

Staphylococcus aureus

Yeasts/ Moulds
Salmonella

SHELF LIFE:

< 1.000 cfu/ g

<10cfu/ g
<10cfu/g

<10cfu/g

<10cfu/ g
Absent/ 25 g

Single size: 12 months
Others sizes: 13 months

STORAGE RECOMMENDATION: store in a cool and dry place

Il file coincide in contenuto e formato con la copia cartacea approvata. Tale documento ¢ archiviato da RF.
Nel caso di diffusione esterna, il presente documento é distribuito in copia non controllata ed € valido al momento della consegna.




