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NOME PRODOTTO

NORI LEAVES - FOGLI DI NORI LY BU G.18

DESCRIZIONE ARTICOLO

7 fogli di alga marina secche e arrostite per preparazione del Sushi

INFORMAZIONI
PRODOTTO

Fogli di alga marina essicati e tostati adatti per la preparazione di sushi

DATI LOGISTICI

SINGOLA UNITA! TIPO CONFEZIONE BUSTA
PESO NETTO / CONTENUTO [ 18,00 GRAMMI
PESO SGOCCIOLATO
CODICE EAN 4013200885106
DIMENSIONI (L x Hx P)cm  |20,00 |x|25,50 |x 0,50 N,QI,‘;.'Blﬁttgr
UNITA' LOGISTICA TIPO IMBALLO CARTONE
CODICE EAN 4013200958183
UNITA' PER IMBALLO 6
DIMENSIONI (L x Hx P)em | 21,70 x| 9,00 | x| 28,50
PESO IMBALLO 0,32 Kg
PALETTA IMBALLI PER BASE 13 PEZZI PER PALETTA 780
STRATI PER PALETTA 10 IMBALLI PER PALETTA  |130
DIMENSIONI (L x Hx P)cm | 80,00 [ x| 90,00 |x | 120,00| PESO LORDO (no pallety  |65,60 kg

SHELF LIFE MINIMA

6 mesi con chiusura originale

SHEL LIFE TOTALE 15 MESI

INGREDIENTI alghe marine arrostite (Porphyra tenera), allevate nel nord ovest dell'Oceano Pacifico
ALLERGENI nessuno
O.G.M. Il prodotto non contiene Organismi Geneticamente Modificati e/o prodotti derivati, in accordo con il Reg. CE

1829 e 1830 del 2003.

CONSIGLI PER LA

conservare in un luogo asciutto. Per mantenere correttamente la qualita del prodotto, nella confezione ¢ stata

CONSERVAZIONE inserito un sacchettino con essiccante, non commestibile. Tenere lontano dalla portata dei bambini.
Attenzione: alimento ricco di iodio, consumare al massimo 1 foglio al giorno. Un eccessivo consumo di sodio
puo, in alcuni casi, provocare una disfunzione della tiroide.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

ASPETTO verde scuro

ODORE tipico delle alghe

SAPORE tipico delle alghe

CONSISTENZA fragile
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Manuel Maistro
SHEL LIFE TOTALE 15 MESI 


TABELLA NUTRIZIONALE PER 100g DI PRODOTTO

Informazioni nutrizionali

per 100 g

% RDA per 100 g

energia 1349 kJ (322 kcal)
grassi 509
di cui saturi 0,49
carboidrati 3449
di cui zuccheri 0,8¢g
fibre 269
proteine 53¢
sale 049

STANDARDS CHIMICO-FISICI

DESCRIZIONE UNITA' DI MISURA VALORI TOLLERANZA RIFERIMENTO
STANDARDS MICROBIOLOGICI
DESCRIZIONE UNITA' DI MISURA VALORI RIFERIMENTO
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