
 

 

Rev. 08 del 14/03/18 
SPECIFICA PRODOTTO FINITO 

 
 DENOMINAZIONE CODICE PRODOTTO CODICE PRODUZIONE 

FRUTTOSIO “RISTORA” 0117FR050 M0716-FR008  

 
INGREDIENTE UNICO 

Fruttosio. 

 
ALLERGENI 

Assenti. 

 
RAPPORTO DI EDULCORAZIONE 

Il fruttosio è lo zucchero contenuto nella frutta matura e nel miele. Ha un potere dolcificante superiore di circa il 30% rispetto allo 
zucchero comune (saccarosio) e può essere pertanto usato in quantità minore. 
E' ottimo per dolcificare sia a freddo che a caldo bevande, torte, creme, yogurt e macedonie. 

 
VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g DI PRODOTTO  CONSERVAZIONE E DURABILITA’                 

Energia 
Grassi 
Di cui acidi grassi saturi 
Carboidrati 
Di cui zuccheri 
Proteine 
Sale 

1697 kJ 
g 0,0 
g 0,0 
g 99,8 
g 99,8 
g 0,0 
g 0,0 

   399 kcal  36 mesi negli imballi originali e nelle normali condizioni 
di magazzinaggio. Conservare in luogo fresco e asciutto. 

 
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE 

Aspetto: granuli regolari scorrevoli Odore: inodore 
Colore: bianco Sapore: Dolce tipico di fruttosio 

 
PARAMETRI CHIMICI E MICROBIOLOGICI MEDI 

PARAMETRI U.D.M. VALORI 
Chimici   
Umidità % ≤ 4 
Microbiologici   
Carica batterica totale CFU/g < 100 
Enterobacteriaceae  " < 10 
Muffe e Lieviti " < 10 
Stafilococchi aurei " < 100 

 
TIPO DI CONFEZIONE E IMBALLAGGIO 

Bustine da g 4 
Espositore da 120 bustine 
Cartone da 6 espositori (peso espositore 200 g) 
Misure cartone: mm 390x270x230 

Bancale da 48 cartoni (8x6 strati) 
Misure bancale: EUR cm 80x120x155 
EAN espositore: 8004990123413 
UCC cartone: (01)08004990123420(15)aammgg(10)xxxx 
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