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 SPECIFICAZIONE DEL PRODOTTO 

 
Nr. del prodotto: 130875 
Denominazione del prodotto: PEPE DI CAYENNA, Peperoncino Rosso macinato 

84328 
Descrizione del prodotto: Spezie 

Nome bot.: Capsicum annuum, Capsicum frutescens 
Fam. bot.: Solanaceae 

Dosaggio / Uso: A piacere 

Odore / Sapore: Piccante, pungente 
Colore / Consistenza: Polvere arancione-rossa 
Proprietà chimiche / fisiche: Capsaicinoidi: 1350 - 1650 ppm 

Aflatossini: 
Somma di B1, B2, G1, G2: mass.: 10 ppb, B1: mass. 5 ppb 

Proprietà microbiologiche: Secondo "Dati Microbiologici imposti per Spezie“, 
Foglio sanitario Statale (A) 31 Nr. 3, 1988" 
Salmonelle: negativo/25g 
Staphilococcus aureus: < 100/g 
Bacillus cereus: < 10000/g 
Escherichia coli: < 10000/g 
Clostridi patogeni: < 10000/g 
Muffe: < 100000/g 

Condizioni d‘ 
immagazzinamento: 

Conservare chiuso e all'asciutto. 

Data minima di scadenza: 24 mesi nella confezione originale sigillata.  
Confezione: Il sigillaroma, composto da cartone riciclato al 100 % con 

interno in Foglio  di alluminio con un spessore di 9mm. 

Contenuto: 470 ml 
Commento: Le informazioni menzionate si riferiscono alle direttive generali 

dell` uso. Il consumo del Prodotto singolo deve essere regolato 
delle corrispondenti legislazioni nazionali. Le raccomandazioni 
e proposte sono date senza garanzia. La Ditta non si assume 
responsabilita´ per l´uso improprio del Prodotto. 
 
Non si può escludere la presenza minima di componenti 
allergenici normalmente in uso in questo settore. La WIBERG 
non tratta in linea di principio materie prime OGM soggette 
all'obbligo di certificazione.Secondo le norme europee di 
certificazione vigenti, allo stato attuale delle nostre conoscenze 
non contiene ingredienti allergenici. 
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