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PRODOTTO 09-031 “I MANGIATUTTO”
LAMPONI
SHELF-LIFE 30 mesi dalla data di produzione
MODALITA DI CONSERVARE IN LUOGO ASCIUTTO E LONTANO DA
CONSERVAZIONE: FONTI DI CALORE. 11 prodotto, una volia aperto, va conservato
in frigo.

CARATTERISTICHE GENERALI DEL PRODOTTO

Ingredienti: lampom 68%, zucchero, glucosio, addensante: pectina

Capacita ISO Latta 1/1 — 850 ml
Quantita nominale 880 ¢
IMBALLO : 12 confezioni / cartone

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE DEL PRODOTTO

Aspetto e consistenza: lamponi integri e compatii, immersi in salsa di lamponi frullati
Colore: il prodotto si presenta di colore rosso vivo,
Sapore e profumo: proprio della frutta e giustamente dolce.

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE DEL PRODOTTO

pH: 3.0+ 0.2

Brix: 20°

Contaminanti: entro i limiti della vigente legislazione italiana ed europea.
Corpi estranel: assenti.

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE DEL PRODOTTO

Prodotto microbiologicamente stabile: nessun bombaggio dopo incubazione a 37°C (caratteristiche
microbiologiche chimico-fisiche, organolettiche invariate).

Carica Batterica Mesofila: <100 UFC/1g
Listeria Monocytogenes: assente
Stafilococchi coagulasi: assente
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