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HEDA TECNICA DI FILETTI DI ACCIUGHE DA 720 GR. IN OLIO DI GIRASOLE
DESCRIZIONE SPECIFICA DEL PRODOTTO

PROBOTTO CONSISTE IN ACCIUGHE PESCATE NELL’OCEANO ATLANTICO
ENTRO ORIENTALE (ZONA FAO 34), SOTTOPOSTE A LAVORAZIONE ENTRO 12 OE{E
DALLA CATTURA.LE ACCIUGHE SELEZIONATE,DECAPITATE EVISCERA’
MANUAEMENTE. LAVATE,PRIVATE DELLE PARTI NON EDIBILJ (TESTA, PINNE,C ()t ¥
SONO PRESSATE IN SALAMOIA PER IL TEMPO NECESSARIO ALLA MATURAZIONE
MATURAZIONE, IL PRODOTTO VIENE DISSALATO [N !’:\J\ 'k
LLATODELISCATO E MESSO IN OLIO E CONFEZIONATCO IN CONTENITOR! i

VETRO

()

SPRCHE SCIENTIFICA UTILIZZATA PER LA LAVORAZIONE: ENGRAULIS
ENCRASICOLUS

REQUISITI CHIMICO FISYCI

NMUITA: <48-52%

: 17g% (+/-1) come NaC1
< 80 ppm
<0.5 ppm

s

PROVE DI SHELF L1FE ACCELERATA

LATTERISTICHE ORGANOLETTICHE E CHIMICO FISICHE IN\/ARIAI BEDORD
UBAZIONE PER 25 gg A 32 °C 0 30 gg A 30°C.

PARAMETRI MICROBIOLOGICI

CBT  ufe/g : <5000

MUFFE ufe/g: < 10

CHEVITT ufe/g - <100

WOFORMI TOTALT ufe/g : <10

LOCOCCO AUREO ufe/g « <10

RIA MONOCYTOGENES % 25 ¢ : assente

CONTAMINANTI

PESTICIDL, MICOTOSSINE E METALLI PESANTI: ENTRO I LIMITI DELLA VIGENTE
| FGISLAZIONE ITALIANA ED EUROPEA.

SLLERGENE ASSENTI

PRESENTAZIONE

CODE: ASSENTI







