Menz & Gasser Spa
| 38050 Novaledo (TN)
tel.: 0461 720630 fax: 0461 720692
E-Mail: ricerca@menz-gasser.it

SCHEDA TECNICA M&G/R&S-AQ

Emissione: AT/cm
Marchio: V I VA Data Emissione: 2002
Revisione no.: 04

Data Revisione: 28.03.2007

cod.: 0184610 - 0184910 |rPana 1dil

DENOMINAZIONE:

GUSTO.

INGREDIENTI:

REQUISITI CHIMICO-FISICI:
Bx:
pH:

REQUISITI QUALITATIVI:
Frutta utilizzata:
Frutta di partenza:

CONFETTURA

CILIEGIA

Sciroppo di glucosio-fruttosio, ciliegie, zucchero; addensanti: pectina e farina di semi di
carrube; correttore di acidita; acido citrico

60+2 - Zuccheri aggiunti: 569 per 100g
3,002 - Zuccheri totali: 60g per 100g
35¢g per 100g

Purea di frutta congelata e/o pastorizzata concentrata

Corpi /o materiali estranei:  Assenti

Color anti:
Conservanti:
Aromi:

Metalli pesanti:

Assenti
Assenti
Assenti
Nei limiti di legge previsti da Reg. CE 466/2001 e successive modifiche

Pesticidi e sostanze chimiche: Nei limiti di legge previsti da DM 19/05/2000 e successive modifiche

REQUISITI ORGANOLETTICI:

- Colore odoreesgpore

REQUISITI MICROBIOLOGICI:
Carica microbica totale:
Lieviti e muffe:

REQUISITI NUTRIZIONALI:

Caratteristici dei frutti raccolti al giusto grado di maturazione e privi di note estranee

<500 u.f.c.sulg - Patogeni, tossine: Assenti/1g

Non rilevabili su 10g . Coliformi: Assenti/1g
Valori medi per 100g di prodotto

Valoreenergetico (kcal/kJ):  239/1017 - Grass: 0,1g

Proteine;

CONFEZIONAMENTO:!

CONSERVABILITA:

TRASPORTO!

0,39 . Carboidrati: 59,39
Monoporzioni confezionate in cartone debitamente etichettato
(cod. 0184610=120x25g - cod. 0184910=100x20q)

540 giorni: da tenere in luogo fresco ed asciutto, lontano da fonti di calore e dalla luce diretta
del sole. Da conservare al fresco dopo I'apertura

A temperatura ambiente non superiore ai 25°C

Note:

La Menz & Gasser SpA opera in conformita al Reg. CE 852/04, al DL 155/97 e comunque secondo la legislazione nazionale per la tutela igienico/sanitaria degli alimenti.

In questo prodotto non sono presenti organismi geneticamente modificati (OGM), loro parti o derivati, come da reg. CE N. 2000/49, 2000/50, 2003/1829 e 2003/1830 e successivi

aggiornamenti.

| contenitori utilizzati sono tali da garantire I‘ottimale conservazione del prodotto ai sensi del Reg. CE 1935/2004, del DM 21.03.73 e del DL 108/92 e successivi aggiornamenti.

Le informazioni qui riportate hanno valore professionale riservato e non possono essere divulgate od adoperate al di fuori dell'uso in accordo.
Le relative dichiarazioni di legge apportate sul prodotto finito sono di esclusiva responsabilita dell’industria utilizzatrice.
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