DECECCO el Scheda Prodotto

da!\§46

Tagliatelle all uovo paglia e fieno - 108

Codice articolo :________________________________ OUNZ2108

Descrizione @ ___________________________________ TAGLIATELLE PAGLIA E FIENO
Ean confezione 8001250 :_____________________ 00 108 5

Ean collo 8001250 :____________________________ 76 108 8

Confezioni percollo:___________________________ 12 x250¢g

Dimensioni confezione inmm (L x P x A) :___ 289 x 41 x 187

Dimensioni colloinmm (LxP xA) :__________ 598 x 198 x 264
Colliperstrato: 8

Numerostrati :_________________________________ 4
Colliperpallet: __________ 32

Peso nettopallet : ______________________________ 96 Kg

Peso lordopallet :_____________________________ 134 Kg

Tot pedane sovrapponibili - ____________________ 4

Altezza pallet - ____________ . 1196 mm
Scadenza :__________________ 24 mesi

L= Lunghezza / P= Profondita / A= Altezza
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SCHEDA TECNICA PASTA

Denominazione Commerciale:
Mercato:

Articolo:

Codice EAN:

Peso netto:

Peso lordo:

Imballo primario:

imballo secondario:
Minimo di imballo:
Composizione del bancale:
Unita di vendita:

Modaiita di conservazione:

Termineg minimo di conservazione:

Ingredienti:
Processa produttivo:

PASTA ALL'UOVO CON SPINACI {Matassine)
CEE, EXTRACEE (Tranne USA e Canada)
OUN2108 TAGLIATELLE PAGLIA E FIENO

8001250001085

minimo 250 g.

circa 2890 g.

Vaschetta in cartoncino bianco chiusa con film stampato
Cassa in cartone ondulato

1 cartone da 12 confezioni da 2509.

3 strati da 8 cartoni (24 cartoni per bancale)

Confezione da 250 g.

In luogo asciutio a temperatura ambiente

24 mesi

Semola di grano duro, misto uovo pastorizzato, spinaci.
Impasto semola, misto uovo e spinaci, estrusione, taglio
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CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE conformi al DPR n°187 del 09/02/2001
VALCRI MEDI RISCONTRATI

Umidita
Ceneri su s.s.

Sostanze Azotate su s.5.

Acidita

Residui di Pesticidi
N° di uova/1009g
Quantita di spinaci

10,0%

1,15%

15,5% {Nx5,70)

< h°

entro i limiti D.M. 22/01/98 & succ. mod.
5 (par al 23,87%)

5,0%

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE conformi afla Circolare Min. Sanita del 3 agosto 1985
VALORI MED! RISCONTRATI

Carica batterica mesofila

< 10.000 ufc/g

Stafilococco aureo
SalmoneHa spp.

< 100 ufc/g
assentein25 g

VALOR! NUTRIZIONALI MEDI PER 100g D! PRODOTTO TAL QUALE

Valore energetico

3?5 keal (1570 kJ)

Froieine 15,05
Carboidrati 68,5 g
Grassi 459

CARATTERISTICHE IGIENICHE
Filth-Test

< 50 frammenti/225g

CARATTERISTICHE ORGANCLETTICHE

Aspetto caratteristico, regolare
Colore giallo pagliering, verde
Sapore fipico amidaceo e uova, erbaceo
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