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Codice:5.35.00 
COMPOSIZIONE IN PROPORZIONE VARIABILE: aglio 74%, olio extravergine di oliva 
24% , pepe, prezzemolo, rosmarino, origano, aceto (agro di vino), acqua, sale.  
 

PROCESSO DI  TRATTAMENTO: dissalazione e lavaggio dell’aglio, stazionamento in 
concia, confezionamento in vaso, incapsulamento, trattamento termico. 
 

CONFEZIONAMENTO: sotto vuoto. 
 

UNITA’ DI VENDITA:  merce di peso fisso. 
 

CONSERVABILITA’: 30 mesi. 
 

IDENTIFICAZIONE LOTTO, RINTRACCIABILITA’ : L data di scadenza (L.gg- mm-aa). 
 

CONSERVAZIONE/TRASPORTO: senza raffreddamento. 
 

ULTERIORE AVVERTENZE PER LA CONSERVAZIONE: dopo l’apertura conservare in 
frigo coperto di olio. 
 

PAESE PRODUTTORE: Italia. 
 

AVVERTENZE PER L’USO E LA PREPARAZIONE: prodotto pronto all’uso senza dover 
essere scaldato. 
 

CONFEZIONE DELL’UNITA’ DI VENDITA:  a perdere. 
 

TIPO DI CONFEZIONE:  vaso in vetro confezionato in scatole di cartone. 
 

IMBALLAGGIO : cartoni su europallet. 
 

TIPO DI IMBALLAGGIO: scatola di cartone a perdere. 
 

PEZZI PER CARTONE: 12 da gr. 280 
CARTONI PER PALLET: 132 
CARTONI PER STRATO: 11 
CODICE EAN ARTICOLO  8008378002791 
CODICE EAN CARTONE 8008378003786 
 

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE:       
Carica batterica totale < 1000 U/gr 
Clostridi solfito riduttori  < 100 U/cmq 
Coliformi fecali  < 50 U/gr 
Coliformi totali  < 100 U/gr 
Listeria monocitogenes   Assente  
Salmonella SPP   Assente 
Stafilococchi aurei  < 100 U/gr  

 


