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i Bibanesi Integrali 250 g

Denominazione prodotto
Product

Pane di tipo 0 con farina integrale di
grano tenero e fiocchi di frumento -
Ad alto contenuto di fibre
Bakery product with wholemeal
wheat flour and wheat flakes - High

fibre
Numero articolo 21
Product code
Peso netto confezione
Net weight of pack 20g
Codice EAN confezione 8 009086 101078

EAN code of pack

Termine minimo di
conservazione
Best before

12 mesi / months

Composizione incarto del
prodotto
Pack composition

PET/PP
PP/PE

Numero confezioni per
cartone
Packs per carton

12 confezioni / packs

Dimensioni incarto
Dimension of the pack

cm. 19x10x25h

Dimensioni cartone
Dimension of the carton

cm. 41x36x30h

Peso netto prodotto per
cartone

Product net weight per Kg 3,000
carton
Cartone: peso lordo
Carton gross weight Kg 4,000
i 3

Volume cartone inm 0,045
Carton volume in m?
Codice EAN cartone
EAN code of carton 08 009086 901036
Cartoni per strato

6
Cartons per layer
Cartoni per pallet 0
Cartons per pallet
Altezza pallet incl. legno in cm. 230

Height-pallet incl. wood in cm.




INTEGRALI

ad alto contenuto di fibre

In un “nido” speciale e fragrante & racchiusa tutta la
bonta dei Bibanesi Integrali e sono custoditi i chicchi
del grano da cui prendono vita. Nei Bibanesi Integrali
si ritrovano l'esperienza e la passione di chi coltiva la
terra, il lavoro prezioso delluomo, che con le mani da
forma ad ogni panetto; il rispetto della natura e di una
lavorazione artigianale che, senza l'aggiunta di alcun
additivo, assicura all'impasto un tempo lunghissimo di
lievitazione. | Bibanesi sorprendono per la semplicita
dei loro ingredienti e i fiocchi di frumento ne esaltano
lintegralita, trasformandoli in un pane ad alto contenuto
di fibre, ideale per una corretta alimentazione e, nel
contempo, gustoso per la sua croccante fragranza.

Pane di tipo O con farina integrale di grano
tenero e fiocchi di frumento - Ad alto conte-
nuto di fibre

Ingredienti: Farina di grano tenero tipo 0 - Farina
integrale di grano tenero (24%) - Fiocchi di frumento
(12,5%) - Olio extra vergine di oliva (9%) - Strutto - Sale
marino - Estratto di malto (orzo, grano) - Farina di cereali
maltati (orzo, grano) - Lievito - Aromi naturali. Puo
contenere tracce di sesamo e soia.

Valori nutrizionali medi per 100 g / Average nutritional values per 100 g

Energia / Energy 1869 kJ / 445 kcal
Grassi / Fat l6g
di cui: - acidi grassi saturi / of which: - saturates 38¢g
Carboidrati / Carbohydrate 59¢g
di cui: - zuccheri / of which: - sugars 44g
Fibre / Fibre 66¢g
Proteine / Protein 13¢g
Sale / Salt 21¢g

Peso netto / Net weight

Conservare in luogo fresco e asciutto.
Per un’ottima conservazione dei Bibanesi
avvolgere e richiudere la confezione.

PRODOTTO IN ITALIA
STIRATI A MANO

All the goodness of wholegrain Bibanesi Integrali is
captured in a special and fragrant “nest” and the grains
are preserved by the husk from which they germinated.
Within wholegrain Bibanesi Integrali one discovers the
experience and passion of those who cultivate the earth,
the precious work of men, who with their hands shape
every piece; the respect for nature and craftsmanship
that ensures that the dough is allowed to leaven for
an exceedingly long time, without the addition of any
additives. Bibanesi are surprising because of both the
simplicity of their ingredients and wheat flakes from
which their integrity is heightened, transforming them
into a high fibre tasty product ideal for a correct diet
thanks to their crunchiness.

Bakery product with wholemeal wheat flour
and wheat flakes - High fibre

Ingredients: Wheat flour - Wholemeal wheat flour
(24%) - Wheat flakes (12.5%) - Extra virgin olive oil (9%)
- Lard - Sea salt - Malt extract (barley, wheat) - Malted
cereal flour (barley, wheat) - Yeast - Natural flavourings.
May contain traces of sesame seeds and soy.

Prodotto da / Produced by:
Da Re s.p.a. a Socio Unico
Sede in BIBANO di Godega S.U.
31010 Via Borgo Nobili, 9 (TV) ITALIA
Tel. +39 0438 782022 - +39 0438 783382
Fax +39 0438 783234

Sistema Qualita Certificato / Certified Quality System
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Store in a cool dry place.
To keep fresh, fold down and close
after opening.

PRODUCED IN ITALY
HAND STRETCHED

21062018



