
 

 

                  Rev. 44 del 20/12/19 
SPECIFICA PRODOTTO FINITO 

 
DENOMINAZIONE CODICE PRODOTTO CODICE PRODUZIONE 

PREPARATO PER BEVANDA AL GUSTO DI CIOCCOLATA  
IN TAZZA “RISTORA” DENSA PER BAR  

 
0117CI029 

 
M0111-CI3474 

 
INGREDIENTI 
Zucchero, cacao magro (cacao magro, correttore di acidità: carbonati di potassio), amido di mais, sale, aromi. Senza glutine. 

 
ALLERGENI 
Può contenere tracce di latte e derivati. 

 
VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g DI PRODOTTO   
Energia: 
Grassi 
Di cui acidi grassi saturi 
Carboidrati 
Di cui zuccheri 
Proteine 
Sale 

kJ 1573 
g 3,3 
g 2,0 
g 78,6 
g 56,3 
g 4,1 
g 0,7 

Kcal 372  36 mesi negli imballi originali e nelle normali 
condizioni di magazzinaggio. 
Conservare in luogo fresco e asciutto. 

 
PREPARAZIONE E DOSAGGIO 
Versare 25-28 g di prodotto in un recipiente e aggiungere una tazza di latte (120-130 cc) mescolando. Portare a ebollizione a fuoco 
lento o con getto di vapore e servire. Prolungare l'ebollizione per una maggiore densità. Per una minore densità aggiungere latte.  

 
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE 
Aspetto: Polvere regolare scorrevole Odore: tipico di cacao 
Colore: marrone Sapore: tipico di cacao 

 
PARAMETRI CHIMICI E MICROBIOLOGICI MEDI 
PARAMETRI U.D.M. VALORI 
Chimici   
Umidità % ≤ 5,0 
Microbiologici   
Carica batterica totale CFU/g < 5.000 
Enterobacteriaceae " < 10 
Muffe e Lieviti  " < 500 
Stafilococchi aurei " < 100 

 
TIPO DI CONFEZIONE E IMBALLAGGIO 
Barattoli da kg 1 
Cartoni da 6 barattoli 
Misure esterne cartone: 390x265x215 
Bancale da 54 cartoni (9x6 file) 

Misure bancale: EUR cm 80x120x143 
EAN barattolo: 8004990116002 
UCC cartone:(01)08004990351007(15)aammgg(10)xxxx 
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