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OGGETTO:  SCHEDA ORGANOLETTICA    

   

 FARINA BRAMATA BIANCA                            

  Peso  netto  gr   1000 

  Codice EAN     8003697001086 

  Imballo da 10 unità per un totale di  10 kg 

  Periodo di conservazione   12  mesi 

  Umidità 15,50% 

  Ingredienti: granone puro 

 Codice articolo del fornitore             VFBS 
 Shelf life residua alla consegna       11 MESI 
 Etichettatura ambientale                   PLASTICA 7 
 Modalità di conservazione                fresco asciutto  
  

 Caratteristiche chimiche e nutrizionali medi per 100 gr di farina 

   Energia          kgcal     355 

                         kgJ      1490    

   grassi               g          1,2 

   di cui saturi     g           0,2 

   carboidrati       g        74,60 

   di cui zuccheri g          0,9 

   fibre                 g          3,50   

   proteine           g          7,50 

  sale                   g          0,03  

  priva di conservanti, antiossidanti, emulsionanti e additivi di qualsiasi genere 

 La farina di mais bramata gialla viene ottenuta dalla macinazione di solo granone 

 e non c’è contaminazione con altri cereali. Non sono dunque presenti allergeni. 
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