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SALSA DI ALBICOCCHE 

 

SCHEDA TECNICA 
 

Ultima revisione: gennaio, 2008 
 

DESCRIZIONE Salsa dal caratteristico gusto dolce–piccante, ottenuta 
mediante un accostamento equilibrato di albicocche ed aroma 
di senape. 

 
INGREDIENTI Albicocche candite 48% (albicocche 82%; zucchero; sciroppo di 

glucosio-fruttosio; acidificante: acido citrico (E 330)); zucchero; 
acqua; sciroppo di glucosio; senape aroma; aromi; 
antiossidante: anidride solforosa (E220). 

 
VALORI CHIMICO – FISICI Umidità    23.0% 
 pH    3.6 
 Acidità    0.075% (come ac. acetico) 
 Contenuto di sale  0.030% (come NaCl) 
 Solidi solubili totali  68.0 Bx 
 Impurità fisiche   assenti/50 g 
 Insetti    assenti/50 g 
 Residui pesticidi   < 1 ppb 
 
VALORE ENERGETICO 320 kcal/100 g oppure 1340 kJ/100 g 
 
VALORI BATTERIOLOGICI Carica batterica mesofila < 10 (UFC/g) 
 Coliformi totali   < 5 (UFC/g) 
 Escherichia coli   assente (UFC/g) 
 Lattobacilli   assenti (UFC/25g) 
 Lieviti    < 25 (UFC/g) 
 Muffe    < 25 (UFC/g) 
 
DURATA 3 anni. Il prodotto va conservato in luogo fresco, asciutto e al 

riparo dalla luce, nella confezione originale. Una volta aperta 
la confezione si consiglia di conservarla sempre in frigorifero. 

 
CONFEZIONE Vasi di vetro esagonali da 250g netti con capsule T.O.. 

Cartone contenente 6 vasi vetro. 
  

 
N.B.: I dati riportati nella presente scheda tecnica sono valori medi ottenuti da più lotti di produzione. 
 Questa scheda tecnica annulla tutte le schede precedenti. 


