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SPECIFICA PRODOTTO FINITO 
 

DENOMINAZIONE CODICE PRODOTTO CODICE PRODUZIONE 
PREPARATO ZUCCHERATO PER SORBETTO AL LIMONE “RISTORA” 0117SR073 M0643-SR211 

 
INGREDIENTI 

Zucchero, destrosio, acidificante: acido citrico, sciroppo di glucosio, grassi di palma non idrogenati, siero di latte in polvere, amido di mais, succo di 
limone disidratato 0,7%, proteine del latte, aromi, addensanti: E412-E407, emulsionanti: E471-E472a-E475. SENZA GLUTINE. SENZA GRASSI IDROGENATI. 

 
ALLERGENI 

Derivati del latte. 
 
VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g DI PRODOTTO         CONSERVAZIONE E DURABILITA' 

Energia kJ 1701 kcal 401  36 mesi negli imballi originali e nelle normali condizioni di 
magazzinaggio. Conservare in luogo fresco e asciutto. Grassi g 3,9   

Di cui acidi grassi saturi g 2,7   

Carboidrati g 91,1   

Di cui zuccheri g 89,0   

Proteine g 0,4   

Sale g 0,29   

 
DOSAGGIO E PREPARAZIONE 

1 kg di prodotto in 2,5 litri di acqua fredda. 
Amalgamare in una terrina il prodotto con l'acqua. Versare il composto nella sorbettiera e lasciare refrigerare per 45 minuti circa.  
A piacere regolare la densità del prodotto agendo sulla temperatura di lavoro +/- della macchina. Consumare il sorbetto liscio o aggiungere a piacere 
vodka o vino bianco. Con questa preparazione si ottengono circa 40 flute da 100 cc. 

 
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE 

Aspetto: polvere omogenea Odore: tipico di limone 
Colore: bianco Sapore: tipico di limone 

 
PARAMETRI CHIMICI E MICROBIOLOGICI MEDI 

PARAMETRI U.D.M. VALORI 
Chimici   
Umidità % ≤ 2 
Microbiologici   
Carica batterica totale CFU/g < 100 
Enterobacteriaceae " < 10 
Muffe e lieviti  " < 100 
Stafilococchi aurei " < 100 

 
TIPO DI CONFEZIONE E IMBALLAGGIO 

Astuccio da kg 1 
Vassoio da 6 astucci 
Misure esterne cartone: mm 390X200X230 

Bancali da 48 vassoi (12x4 file) 
Misure bancale: EUR cm 80x120x106 
EAN astuccio:8 0049901 15753 
UCC cartone:(01)08004990115876(15)aammgg(10)xxxx 
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