
P A N M U E S L I
Farina 0 di grande tenuta

Descrizione
Speciale miscela a base di multicereali e semi per 
la produzione di prodotti da forno scuri e dalle 
inconfondibili note tostate, piacevolmente acidule. 

Indicazioni
Ideale per pane e focaccia. Interessante e 
piacevole l’utilizzo per dolci e pasta alternativi.

Ingredienti 
Farina di grano tenero tipo 0, farine di cereali 24% 
(farina di segale, farina di fiocchi di avena integrale, 
farina di fiocchi di orzo decorticato, farina di malto 
d’orzo nero torrefatto), miscela di semi 13% (semi di 
girasole decorticati, semi di sesamo, semi di lino), 
sale, lievito madre in polvere di frumento, enzimi 
alimentari (emicellulasi, lipasi, alfa amilasi), agente 
di trattamento della farina:  
E300 (acido L-ascorbico).

TA G L I A  C O N F. I M B A L L A G G I O

N° Conf      Dimensioni crt Crt/strato         Strati/Plt N° crt          H Plt cm

PA L L E T C O D.  E A NSTRATIFICAZIONE

Dichiarazione nutrizionale (per 100 g) 
ENERGIA 1594 KJ / 378 Kcal

GRASSI 7,3 g

di cui acidi grassi saturi 0,9 g

CARBOIDRATI 62 g

di cui zuccheri 1,5 g

FIBRE 6,4 g

PROTEINE 13 g

SALE 1,6 g

Prodotto e confezionato 
nello stabilimento di via Monte Nero, 111 
35010 Curtarolo (PD) - Italia

Shelf life 8 mesi
Conservare a temperatura ambiente preferibilmente
in locali freschi, aerati e asciutti.

Allergeni
GLUTINE. Può contenere tracce di latte, uova, soja, 
semi di sesamo e rispettivi derivati.
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AZIENDA CHE OPERA A GARANZIA  DELLA QUALITÀ, DELL’AMBIENTE E DELLE PERSONE TRAMITE IMPIEGO VOLONTARIO DI: 
SISTEMA QUALITÀ CERTIFICATO ISO 9001/UNI EN ISO 9001 / ENERGIA DA FONTI RINNOVABILI / CODICE ETICO SOTTOSCRITTO
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