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Specifica prodotto: CAVOLFIORI PASTELLATI SURG. 1 kg (art0828) | Marca: PAREN

6. CARATTERISTICHE CHIMICHE

6.1 Caratteristiche nutrizionali per 100 gr:

Protidi 2,6
Lipidi 7.4
Glucidi 15,4
Kcal 138
kJj 678

6.2 Caratteristiche chimiche

PARAMETRO LIMITE
Metalli pesanti Conforme a Reg. CEE 1881/2006 e succe;
Pesticidi Conformi al DM del 76/895 e succe tegrazioni

7. IMBALLI
Polietilene spessore 65
Busta Dimensioni (mm): 260x
TBSK/362/B
(o | Dimensioni (mm): 390x
Buste per cartone 10

Cartoni per strato
Numero strati

Totale cartoni

Totale peso pallet (kg)
Altezza pallet (mm)
Dimensioni paliet

8. DURABILITA’

e Vita residua alla conseg

9. CODIFICHE LOTH

> Lotto: LA 002 (L =ettera L indicante la parola lotto, A = lettera indicante I'anno 2008, 00
dell'anno 2008 RICHIEDENTE :

d anno (es. gen 08 =gennaio 2008) JESOLO |
RICHIESTA DH

%" SICUREZZA ALIMENTARE Industrie ROBL
zione OGM

= giorno progressivo
TEL CATERING SPA

04.04.08 )
Wimentart 5.p.A,
A\

i/

7

on contiene ingredienti, additivi, aromi, coadiuvanti tecnologici, supporti per’additivi e aromi costituiti o
lsda OGM. Inoltre non é sottoposto all'etichettatura OGM in conformita ai ‘egolamenti in vigore CE n.
003 e CE n. 1830/2003

2 Dichiarazione Allergeni
.i,' /prodotto non contiene i allergeni: in conformita con la Direttiva 2000/1 3/CE, 2003/89/CE, 2006/142/CE
10.3 Dichiarazione lonizzanti

I prodotto non & irradiato con ionizzanti in conformita con il Decreto 2001-1097
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Specifica prodotto: CAVOLFIORI PASTELLATI SURG. 1 kg (art.0828) | Marca: PAREgM

1. DENOMINAZIONE
Cavolfiori pastellati surgelati

2. COMPOSIZIONE

Cavolfiori 70%, farina di mais, farina di grano tenero tipo “00”, olic di semi di
sale, aromi naturali, agenti lievitanti: E450 i, E500 ii.

cqua, amido di mais,

3. CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Prodotto surgelato
s Aspetto: Cavolfiori rosette pastellati surgelati 1.Q.F.
e Colore:  Tipico dorato

Prodotto dopo scongelamento

o  Odore e sapore: Caratteristico
e Consistenza: Tenera, non fibrosa

4. CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE - (Campi ne gr 500)

PARAMETRI MAGGIORI u. A Limiti
EVM (corpi estranei vegetali) % m 0
FM {corpi estranei non vegetali) % max 0
PARAMETRI MINORI

Pezzi fibrosi ; Yol 10
Pezzi pastellati male ’ % max 10
Pezzi con diametro < 15 mm o max 5
Pezzi bruciati 1"N° max 2
Grumi > 3 pezzi /% ] N°max 2

5. CARATTERISTI

PARAM u.m. LIMITE
Carica batterica,ic 3 ufc/g 500.000
Coliformi totaﬁg;g y ufc/g 1.000
E. coli ufc/g 30
Stafilg agulasi positivi ufclg 10
Sal ufc/25 g assente
Listeria onocytogenes ufc/g 11 (m) ~ 110 (M)

Approvazioni: RAQ




