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° SPECIFICHE DI PRODOTTO
In fase di definizione 27.06.2023

COD. MOWI FSFR014

COD. ART. M3 339122

PRODOTTO FILETTO DI SALMONE SURGELATO TRIM E, 0,9-1,4 kg SOTTOVUOTO

FORNITORE MOWI ITALIA

MATERIA PRIMA Salmone (Salmo salar) allevato in Norvegia, Irlanda, Scozia, Isole Faroe, Islanda
TRIME

PULITURA Senza pelle, senza spine, presenza di muscolo bruno (6-8cm)

PESO FILETTO 0,9-1,4 kg

PESO NETTO ; Hatti

1 CARTONE 9 — 14 kg (circa 10 filetti)

TECNOLOGIADI

CONFEZIONAMENTO Confezionato sottovuoto singolarmente

Busta: Trasparente; 240x650mm - Cod. Art. OW3037 — Peso 41 g
UNITA’ DI Film superiore : Cod. Art. OF2171/ OF2173
IMBALLAGGIO Film inferiore : Cod. Art. OF192517,5¢g

Indicazione riciclo: Busta: 7 (Plastica)
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VITA TOTALE DEL PRODOTTO 12 mesi
VITA RESIDUA ALLA CONSEGNA 9 mesi
TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE -18 °C
TEMPERATURA DI TRASPORTO / FORNITURA -18 °C

Dimensioni del cartone/ 584 mm x 384 mm x 160 mm

IMBALLO :
SECONDARIO (P::s% daglt.c-:g'ié%\%?iirca 780
(TRASPORTO) ’ g

Peso netto del cartone: 9-14 Kg
Peso lordo del cartone: 10,16 kg-15,16 kg

PALLETTIZZAZIONE Unita per cartone 10
Cartoni per strato 4
1590
Strati per pallet 7
Cartoni per pallet 28

Tipo di pallet : EPAL

Dimensioni pallet legno (circa): 120 cm larghezza x100 cm profondita x 15 cm altezza
Dimensioni pallet in totale con legno (circa): 120 cm largh. x 100 cm profondita x 159 cm alt.
Peso netto del pallet: 252 - 392 kg

Peso lordo del pallet: circa 284 — 424 kg
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ETICHETTA UNITA’ - EAN CODE 2812045000000

E!Filet z tososia atlantyckiego, 0,9-1.4 kg, Trym E. Produkt gleboko mrozony. Losos aflantycki (Saimo safar)
wyhodowany w Norwegil. |v 3 Norwegische Lachsseite, 0,9-1,4 kg, Trim E, Tiefgefroren. Lachs (Salmo salar) aus
Acuakultur in Norwegen. [#4 Filet z lososa 0,9-1,4 kg, TRIM E. Virobek z ryb. Vakuové baleno. Hluboce zmrazeno.
Losos affanticky Salma salar) pochdzi z chovu v Norsku EE Filet z lososa 0,9-1.4 kg, TRIME. Hibokozmrazeny
spracovany produkt rybolovu. Vakuove baleny. Losos atlanticky | Salma salar) odchovang v Norsku. Eﬂ]Aﬂanl.i
lazac filé, 0,9-1.4 kg, TRYM E, vakuumesomagolashan, gyorsfagyaszioft. Aflanti azac (Salmo salar) tenyészive
Norvegiaban. L] File de somon atlantic 0,9-1,4 kg, Trim E, congelat. Somon (Salmo salar), de crescatorie, Norvegia.
m Oune ot atnaHTHyecka cuomra, 0,9-1,4 kr, Trym E. Pubex npogyvT 568 BakyyMHa onakoska. [lunGoko
3aMpaseHu. ATnanTwdecka cooMra Salmo salar) omefana sbe depua 3 Hopaema. [ Filetto di Salmone, 0,914 kg,
TRIM E, Surgelato. Salmone | Salmo salar) allevato in Norvegia. |2 3 Atlantisk laxfilé, 0,9-1,4 kg, TRYME, frysta.
Ingredienser Lax odlad | Norge. @ll.i:ra oohopol Arkavmikod, 0.9-1.4 kike, TRYM E, moywpévog. ooopdc
Arhavrikod {Salmo salar) eviamikn; extpopnc ot Nopfyia. EIFilet de saumon Atlantique sans peau 0,914 kg
sous-vide congelé. Ingrédient - saumon | Salmo salar) Atlanfique élevé en Norvége.
Zamrozone dnia:! Eingefroren am bis) Zmrazeno dne Zmrazené:/ Lot- 23026
Fagyaszias iddpontjal Congelata la: [Jampasero va. / 26.01.2023 ot

Gongelato il: | Nedfryst den | KarawiyBnke omic- [ Congelé le:
Najlepie] spoiyt przed. Mindestens haltbar bis-/Minimalni trvanfivost do:/ Minimalna 26 . 0 1 . 2 02 4

trvanivost dod/ Minﬁsé?él meginl m:hm_evm se consuma de preferinta inainte de-f Cpoxa #a rogroet/ Da consumare
prefentilmente entro i1 Bast fore 1 Avihwary kard poTignon Tpivd A consommet de préférence avant le:
Przechowywac w temperaturze nie wyzszej niz -18°C. Po rozmroZeniu nie zamrazac powlomie./ Bel einer Lagertemperatur
vion -18°C. Nach dem Auftauen nicht wieder mnfnﬁenJS.ldaduLle pii teploté -18°C neo niZsi. Po rozmrazeni znovu
nezmrazujte./ Uchovanie u spoirebitefa pri -18°C alebo niZSe. Po rozmrazeni znovu nezmrazujiel/ A se pastra la -18°C.
Felengedtetés utan ne fagyassza Ujra./ Temperatura de depozitare maxim -18°C. Dupa decongelare nu se va recongela/
(Cripanenme yonoaus: npu -18 °C. He sampasngaiite noatopro cnep pasmpaarsane./ Conservare a-18°C. Una volta
scongelato non ricongelare. Busta: T (Plastica). Cartone: PAP 20 (Carta). Raccolta differenziata. Pulisci le confezioni sporche
prima i riciclarle Verifica le disposizioni del tun comune per la gestione del rifiui (Valido solo per I'talia) / Firvaras wid minst
-18°C. B inte eiter upptining [AmofngedoTe ToukdyioTov -18°C. Aev mpémel va kaTayyETal pEra my ambyun./

A conserver -18°C. Ne pas recongeler un produit décangelé. Malgré tout le soin apporté  la préparation de e :

la présence excegtionnelle d'arétes ne peut fre exclue. .

Po otwarciu przechowywac w temperaturze od 0°C do «7°C i 2uzy¢ w ciagu 24 godzin./ Nach dem Ofinen lagem bei max

=7 °C und innerhalb von 24 Stunden verbrauchen. Po ofevfeni baleni sl;lamtgfi teploté 0°C ai +7°C a spoffebuite do 24
hodin./ Po ofvoreni balenia skladujte pr teplote 0°C aZ +7°C a spotrebujte do 24 hodin! A csomagolas felbontasa utan 0°C
és +1°C izt tarolandd, &5 24 Gran belal felhaszndlandd /Odata deschis anbda%ll, se pasireazd infre 0°C 51 +7°C si se
utilizeaza in 24 de oref Crieg oTeapase Ha onaknakaTa, Chapanrsaite Mexgy 0°C n +7"C W wanonssaiTe B pammiTe Ha 24
yaca./ Una volfa aperta la confezione conservare tra 0°C & +4°C e consumare entro 24 ore./ Efter Gppnande, firvara vid max
+4°(; och anvand inom 1 dag  Merd 1o mmv}n v gﬁ'uum oroug + 7°C kol v ypnaipomoiziral evdg 1 npépa.
Produkt gotowy do spazycia po rezmeoZeniu. Nach dem Auftauen verzehrfertiy | Phipravene K jidlu po rozmrazeni | Pripravens
na konzumaciu po rozmrazeni./ Felengedés uidn fogyaszthatd | Gata de méncat dupd deconge'are. [0T0RM 3 KDHCYMALIMA
cne pasmpasagane.| Pronto da mangiare dopo lo scongelamento | Frdig aff ta efter upptining. Eopo yio karavabian
HETa Trw amdut) | Aprés décongélation, & conserver entre 0 et 2°C mesamum et & consommer dans les 24 hewres.
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ETICHETTA CARTONE
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PARAMETRI QUALITATIVI

ASPETTI Filetto con pelle, senza spine, senza grasso o0 macchie di
ORGANOLETTICI ASPETTO e COLORE sangue.
Scala La Roche’s SalmoFan™: > 23

ODORE Tipico odore del salmone fresco.

SAPORE Tipico sapore del salmone fresco.

STRUTTURA Compatta
REQUISITI PARAMETRI Valore nutrizionale medio per 100 g di prodotto
CHIMICO-FISICI  "eNERGIA 210 keal / 874 kJ

GRASSI di cui 14,79

- ACIDI GRASSI SATURI 2,19

CARBOIDRATI di cui O0g

-ZUCCHERI 0g

PROTEINE 19,4 ¢

SALE 0,099
REQUISITI PARAMETRI (UFC/g) Limiti di riferimento
MICROBIOLOGICI Conta batterica totale <105 cfulg

Enterobatteri <102 cfulg

E. Coli <10 cfulg

Staphylococcus <10 cfulg

Listeria monocytogenes <102 cfulg

Pseudomonas

Assente in 25¢

Salmonella

Assente in 25¢

ALLERGENI PRESENTI NEL PRODOTTO

Pesce

TIPOLOGIA PRODOTTO

Pronto per il consumo

Nome Data
CREATO DA PACKAGING SPECIALIST MOWI ITALIA Daniela Malverdi 27.06.2023
VERIFICATO DA QUALITY & PRODUCT SPECIALIST MOWI ITALIA Margherita Repetti 27.06.2023
APPROVATO DA OPERATIONS DIRECTOR MOWI ITALIA Nicoletta Tugnoli 27.06.2023




