
Ambrosini Carni Srl
Via S.Domenico, n.62/64 - Brusaporto(BG)

Tel. 035/687576 - Fax. 035/683457 - P.IVA 03170570166

Società soggetta ad attività di direzione e coordinamento da parte di:

Via S.Domenico Savio n.62/64- N.Reg.Imp.BG 03148160165

AMBROSINI HOLDING S.R.L. con Sede in Brusaporto (Bg) 

SCHEDA TECNICA 347206900

COSTINE DI SUINO INTENERITE 
SV CONGELATE

Ingredienti Preparato

0,040

TaraConf.x Cart.

2

Marchio CE

Sezioanto

Giorni Scad.

540

Codice EAN

2628578

Categoria di Prodotto

Peso variabile conf. Peso totale
2,500 5,000

PREPARAZIONE A BASE DI CARNE D SUINO
Ingredienti: carne di suino 90%, acqua, sale,
destrosio, correttori di acidità: E262; E331,
aromi.
ORIGINE CARNE:IT

Valori Nutrizionali:
Valori nutrizionali medi riferiti a 100g di prodotto:
Energia 585kJ/140kcal-Grassi 8,0g di cui acidi grassi saturi 2,7g 
Carboidrati 0,0g di cui zuccheri 0,0g-Proteine 17,0g-Sale 1,20g
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