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INFORMAZIONI PRODOTTO 

Nome commerciale Cappasanta nostrana intera congelata  
 

Tipologia prodotto Congelata  

Origine / Zona FAO Pescato FAO 37.2.1 Mar Adriatico  

Metodo di cattura  Reti da Traino  

Allergeni  Pesce, molluschi e crostacei 

Shelf-life  24 mesi da data di congelazione  

Modalità di conservazione e 

consumo 

Conservare a -18°C. Prodotto decongelato non può 

essere ricongelato e va consumato previa cottura.  

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE 

Aspetto  Valve chiuse 

Odore  Tipico della specie 

Consistenza e sapore Carne del frutto soda e compatta 

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE CARATTERISTICHE CHIMICHE 

Escherichia coli β-glucuronasi 

positivi 

≤102   ufc/g  Piombo ≤1,50mg/kg  

Stafilococchi coagulasi 

positivi 

≤104 ufc/g  Cadmio  ≤1g/kg 

Listeria monocytogenes Assente in 25g  Mercurio  ≤0,50g/kg 

Somma delle sostanze 

perfluoroalchiliche (PFOS, 

PFAS, PFNA, PFHxS) 

≤ 5,00mg/kg 

Salmonella spp Assente in 25g  

PAKAGING  

Modalità packaging Cappasanta congelata singolarmente e confezionate sfuse su sacco blu (ct intero 

con peso da 5 kg)  

Indicazione Lotto in etichetta Lotto progressivo generato dal gestionale con JP seguito da 7 cifre (es. JP1234567)  

IMBALLI 

Tipologia materiale ed identificazione Smaltimento 

Cartoni in PAP 20 

Carta vegetale PAP 22 

Raccolta della carta( Verifica le regole di smaltimento del 

tuo comune) 

Contenitore termico con coperchio per alimenti ittici 

(polistirolo espanso sinterizzato EPS bianco); Nastro 

adesivo in BOPP prestampato; reggette in PP 

(propilene); sacchi in LDPE, HDPE, PA/PE, HD02; 

vaschetta LPDE; film in LPDE 

Raccolta della plastica ( Verifica le regole di smaltimento 

del tuo comune) 

Pallet in legno EPAL o EUR FOR 50 

 

Raccolta differenziata (Verifica le regole di smaltimento 

del tuo comune) 

La scheda tecnica definisce le caratteristiche standard del prodotto specifico. 

E’ vietata la riproduzione del presente documento, i dati riportati hanno solamente carattere informativo. 

 

CE 

IT Q4P32 


