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DESCRIZIONE PRODOTTO 

DENOMINAZIONE COMMERCIALE : FALAFEL Prontoforno 

DENOMINAZIONE DELL’ALIMENTO : Polpette di ceci, panate e surgelate 

CODICE PRODOTTO : 90144A 

PESO CONFEZIONE : 1.000 gr 

NUMERO PEZZI PER CONFEZIONE : 38 circa 

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE : -18°C (Il prodotto scongelato non deve essere ricongelato) 

T.M.C. : 18 mesi 

FORNITORE : PRODOTTI ALIMENTARI FIORAVANTI & C. S.r.l. 

CODICE A BARRE :8019684000260 

MARCHIO : SENZA MARCHIO 

 
 

DICITURE DI LEGGE 

PRODOTTO E CONFEZIONATO DA : PRODOTTI ALIMENTARI FIORAVANTI & C. S.r.l. 
  Via Piane del Tronto, 5 – ANCARANO (TE) 

STABILIMENTO DI : ANCARANO (TE)  -  (IT 1140/L CE) 

PESO : 1.000 gr 

 
 

INGREDIENTI: 

DESCRIZIONE  
Ceci; 45% 
Acqua;  
Prezzemolo  
Cipolla  
Pangrattato (farina di frumento, sale, agente lievitante:ammonio bicarbonatoE503-ii)  
Farina  di grano tenero   
Sale  
Aglio  
Bicarbonato di sodio  
Cumino  
Coriandolo  
Zucchero  
Semilavorato per panatura (farina di frumento, olio di semi di girasole, lievito di birra, sale, paprica, 
curcuma);  

7% 

Pastella (farina di frumento, sale, acqua)  
Olio di semi di girasole  

NO OGM  
Prodotto in uno stabilimento che utilizza: sedano,  uova, soia,  pesce, e lattosio.  

 
 

PREPARAZIONE: 

Senza scongelare, rinvenire nel forno ben caldo (210°C) per 12 minuti  oppure friggere in abbondante olio bollente (180°C) per 3 
minuti circa. 

 
 

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE CARATTERISTICHE FISICHE TIPICHE  
GUSTO : Sapido appetitoso FORMA : Cilindrica 
CONSISTENZA : Soda  LARGHEZZA  :  
COLORE : Dorato DIAMETRO : 40 mm circa 
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ASPETTO : Tonda SPESSORE (H) : 19 mm circa 
ODORE : Fragrante PESO: : 24 gr. circa 

 

ISTRUZIONI PER LA CONSERVAZIONE DOMESTICA: 
Nel congelatore: (****) o (***) = -18°C   Vedere data di scadenza sulla confezione 

 (**)                 = -12°C   1 mese 
 (*)                   =   -6°C   1 settimana 

Nello scomparto del ghiaccio:                    3 giorni 
N.B.: Il prodotto scongelato può essere ricongelato e deve essere consumato entro 24 ore dallo scongelamento. 

 
 

DIFETTI: 
Forma leggermente irregolare 

 
 

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE 
VALORI NUTRIZIONALI MEDI    

(Per 100 gr di prodotto) 
E.COLI : <100 UFC/gr VALORE ENERGETICO : Kcal 333 Kj 1393 

STAPHILOCOCCUS AUREUS : Assenti 
GRASSI 
di cui acidi grassi saturi 

:44 g 
: 

SALMONELLE : Assente 
CARBOIDRATI 
Di cui zuccheri 

:38 g 
: 

LISTERIA : Assente PROTEINE : 14 g 
LIEVITI : Assenti SALE  :  
MUFFE : Assenti   

 
 

CONFEZIONE (Imballo primario) U.V.E. CARTONE ( Imballo secondario ) 
PESO NETTO CONFEZ. : 1.000 gr N° CONFEZ. PER U.V.E. : 5 Buste 
TARA :  14 gr  PESO NETTO : 5 Kg 
PESO LORDO CONFEZ. : 1.014 gr  TARA  : 0,42 Kg 
N° PEZZI PER CONFEZ. : 41 circa PESO LORDO  : 5,42 Kg 
PESO SINGOLO PEZZO : 24 gr circa TIPO IMBALLO : Cartone bianco a onde 
TIPO CONFEZIONE : Busta plastica DIMENSIONI (LxPxH) : 30,5 x 26,5 x 19,0 cm 
DIMENSIONE CONFEZ. : 21,8x29,5 cm VOLUME : 0,0154 mc 
CODICE A BARRE (Tipo) : EAN13 CODICE A BARRE (Tipo) : EAN128 
CODICE A BARRE (Num.)  :8019684000260 CODICE A BARRE (Num.) : 8019684000260 
  

DICITURA  U.V.E. 
: Marchio, nome prodotto, codice 

articolo, lotto di vendita, scadenza.   
 

SCHEMA DI PALLETTIZZAZIONE (Esclusa la pedana) 
N°  U.V.E. PER STRATO :     9 PESO NETTO PALLET : 630 Kg. 
N° STRATI PER PALLET :   14 LARGHEZZA PALLET : 80 cm 
N°  U.V.E. PER PALLET : 126 PROFONDITA’ PALLET : 120 cm 
N° CONFEZIONI PER PALLET : 630 Buste ALTEZZA PALLET : 188 cm 

 
 
 
 


