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INFORMAZIONI DI ARTICOLO 

FRITTO DI PARANZA KG 5 

Assemblato di nr.5 tipologie di pesci surgelati in proporzioni uguali.  

L’assemblato è composto dalle seguenti specie di pesce:  

 Zanchetta decapitata (Arnoglossus laterna) 

Pescata con reti da traino FAO 37.2.1 Mar Adriatico 

 San Pietro Filetto (Zeus faber)  

Pescato con reti da traino  FAO 34 Atlantico Orientrale  

 Triglia nostrana decapitata (Mullus surmuletus) 

Pescato con reti da traino FAO 37.2  Mediterraneo centrale  

 Sarda decapitata (S. pilchardus) 

Pescato con reti da traino  FAO 37.2.1 Mar Adriatico  

 Molo decapitato (Merlangius merlangus) 

Pescato con reti da traino FAO 37.2.1 Mar Adriatico  
CODICE ARTICOLO  

 

0012930 

DENOMINAZIONE COMMERCIALE  

 

FRITTO DI PARANZA KG 5  

DESCRIZIONE  

 

ASSEMBLATO DI PESCI CONGELATI  

ALLERGENI  

 

CONTIENE TRACCE DI PESCE, MOLLUSCHI E CROSTACEI  

TMC  

 

18 MESI DA DATA DI CONGELAZIONE  

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE  

 

-18°C  

CONSERVAZIONE DOMESTICA  

 

PRODOTTO CONGELATO A -18°C .  

PRODOTTO DECONGELATO NON DEVE ESSERE RICONGELATO E DEVE 

ESSERE CONSUMATO ENTRO 24ORE DA DECONGELAMENTO.  

MODALITA’ DI UTILIZZO  

 

DA CONSUMARE PREVIA COTTURA  

INFORMAZIONI LOGISTICHE  

IMBALLAGGIO PRIMARIO  

 

Imballo esterno sacco blu 0,0200g  

IMBALLAGGIO SECONDARIO  

 

Cartone da 0,350g  

N° PEZZI PER CONFEZIONE  

 

PRODOTTO SFUSO PER UN TOTALE DI 5KG  ALL’INTERNO DEL 

CARTONE  

 

VALORI NUTRIZIONALI  MEDI PER 100g DI PRODOTTO  
 
Energia =  382Kj /90 Kcal 
Grassi = 1,2g( di cui saturi 0,6g)  
Carboidrati = 0.1g( di cui zuccheri 0,1g) 
Proteine = 19.75g 
 Sale = 0.35g. 
 
Valori ricavati da rapporto di prova nr. 22LA0064882 Laboratorio Eptanord 

 

La scheda tecnica definisce le caratteristiche standard del prodotto specifico. 

E’ vietata la riproduzione del presente documento, i dati riportati hanno solamente carattere informativo, Cattel S.p.A. si riserva il diritto di 

modificare  in qualsiasi momento e senza preavviso  le caratteristiche del prodotto riportate in questa scheda. 

 La presente annulla e sostituisce la precedente. 

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE  

ODORE E SAPORE  

 

NEUTRO PRIVO DI ODORI ANOMALI  

COLORE  

 

TIPICO DELLE SPECIE 

CONSISTENZA  

 

SODA  


