SCHEDA TECNICA

FOCACCIA
PRIMAVERA

Cod. 673 C

IDENTIFICAZIONE DEL PRODOTTO:

Focaccia preparato con una pasta a base di patate ed un ripieno di ricotta e spinaci. Formato: 400 g.

INGREDIENTI:

Farina di grano, patate, spinaci, albume d’'uovo, mozzarella (latte, sale, caglio), ricotta (siero di latte,
acidificante: acido citrico), latte fresco intero pastorizzato, grasso vegetale (olio di cocco, burro di cacao,
olio di girasole), cipolla, burro, formaggio grattugiato (latte, sale, caglio, conservante: lisozima da uovo),
mix di semi: sesamo, girasole e lino, sale, acqua, olio extra vergine di oliva.

Puo contenere tracce di: frutta a guscio, soia, sedano.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:

Colore: colore esterno dorato e dal ripieno verde intenso piccole parti bianche date dalla mozzarella
Consistenza: esterno croccante che avvolge un cuore cremoso.

VALORI NUTRIZIONALI (per 100 g di prodotto):

PARAMETRI CHIMICO-FISICI:

PARAMETRI VALORE TOLLERANZA

Sostanza secca (g/100g) e o
L N R

REQUISITI IGIENICO-SANITARI:

VALORE MASSIMO
CONSENTITO

PARAMERTO UNITA" DI MISURA METODO DI ANALISI

Conta batterica totale

100000 Petrifilm

Petrifilm

<100

<100
<10

<100

Enterobacteriaceae

Coliformi totali

Petrifilm

Petrifilm

Petrifilm

Absent Metodo Ufficiale

Metodo Ufficiale
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CONTENUTI ALLERGENI:

Con |'obiettivo di minimizzare la presenza di possibili allergeni nel Prodotto, si elenca in dettaglio il loro
contenuto valutando la possibile presenza di allergeni in tracce derivanti da contaminazioni crociate all’'interno
dello stabilimento, la valutazione e stata eseguita prendendo in considerazione gli allergeni presenti in
stabilimento e |la loro struttura (liquida, in polvere o in pezzi). Questa sezione e da considerarsi come una
dichiarazione allergeni, sara nostro compito informare il cliente di eventuali variazioni in merito.

POSSIBILE

ALLERGENE DA

ALLERGENI ||(\:|Cc)5§g[E)I|\IEL|J\|TTC|) ((S:IC;::I/'(E) CONZQC'\)/'(':'I\'AATZA'ONE DICHIARARE IN
SI/NO) ETICHETTA (SI/NO)

Crostacei e prodotti a base di
crostacel

Uoaepodoniabedion | s |
pescoopodoniabaeapee | No | Wo | N0
e | o | e
Soreprosnizbmeason | No | s
oot | s |
Comasesmosprocormgervat | s |
Scomoepoonigonan | No | s
wincesooo e | No | wo | N0
Senpecpodongenan | No | wo | No
oiareposomservt | No | No | No
o eposorceat | No | we | wno
Volusiepodotigerat | No | we | o

*  grano, segale, orzo, avena, farro, kamut e prodotti derivati

** mandorle, nocciole, noci, pistacchi e prodotti derivati
*x* compreso il lattosio
**%* in concentrazione superiore a 10 mg/Kg espressi come SO2

CONTENUTO OGM (Organismi Geneticamente Modificati):

si notifica che il prodotto in questione non proviene, ne contiene nessun ingrediente o coadiuvante derivante
da Organismi Geneticamente Modificati ne ha subito trattamenti di ionizzazione.

MODALITA’ DI CONSERVAZIONE:

Shelf life prodotto
Shelf life residua alla consegna 2/3 della shelf life del prodotto
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MODALITA’ DI PREPARAZIONE:

Scongelamento: scongelare il prodotto. Tagliare a meta.
Tostiera doppia: a temperatura alta per 4/6 minuti, seconda la potenza dell’apparecchio.

Forno: pre-riscaldare a 180 °C e lasciare la focaccia a mezza altezza per 5/8 minuti. Tempi di preparazione da
aumentare se il prodotto e surgelato.

CONFEZIONAMENTO E PALLETIZZAZIONE:

Formato 2x400 g

ez de paler freusalabosslom |1
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