
 

 

 

 

 

 
PRODOTTO:  

 

Carrè CINGHIALE wild & More 
CONGELATO 
 

 
SCHEDA TECNICA: 

 
 

PRODOTTO: Carrè cinghiale Wild & More congelato  

CODICE:  RNC10001 

INGREDIENTI: CARRE’ DI CINGHIALE 

ORIGINE: GERMANIA  

CONFEZIONE: 13/15 Kg  

IMBALLAGGIO:  Ogni cartone dal peso netto di circa kg 13/15 contiene 5/6 confezioni di carrè  in sottovuoto 

singolarmente etichettate. 

PALETIZZAZIONE: IN UN BANCALE CI SONO 4 CARTONI PER STRATO PER UN’ALTEZZA DI CIRCA 10 

STRATI. 

 

TEMPERATURA CONSERVAZIONE:  mantenere congelato a –18°C 

ETICHETTATURA:  Esterna e interna 

INFORMAZIONI SULLA PRODUZIONE:   Il carrè di cinghiale Wild & More proviene da animali cacciati e 

lavorati presso lo stabilimento di produzione Il prodotto finito non viene passato al metal detector in quanto visto il tipo 

di pallottole utilizzato e visto che il carrè viene lavorato a mano la possibilità di residui metallici è stata valutata ed è 

risultata minimissima. 

INGREDIENTI ED ETICHETTATURA:  il carrè di cinghiale Wild & More viene etichettata in conformità alle 

normative vigenti in materia sia sul cartone che sulla singola confezione. 

L’ingrediente unico del carrè di cinghiale è carne di cinghiale pertanto si esclude a priori la presenza di qualsiasi 

allergene aggiunto. 

HACCP E CONTROLLI:  l’azienda produttrice “Wild & More” lavora secondo il sistema HACCP di conseguenza ha 

individuato i punti critici di controllo nella produzione, compila e detiene documenti di registrazione attestanti 

l’effettuazione delle attività di controllo e monitoraggio di queste fasi. Il sistema sopra citato indica e precisa anche i 

controlli analitici da effettuare sul prodotto finito individuando un laboratorio esterno al quale affidare le analisi 

previste. 

 

NOTE: 

 

Carne congelata materia prima. 
 

LIMITI CRITICI 

Stafilococcus aureus 100 ufc/g Listeria monocytogenes Assente 

Salmonella spp Assente Inibienti Assente 

E.Coli 100 ufc/g   
 

REVISIONE 01  DATA: 01/03/2010 

 


