
 

 

 

 

 
PRODOTTO:  

 

Guance di vitello  
CONGELATO  
 

 

 

 
SCHEDA TECNICA: 

 
ORIGINE:   Europa (specificata cartone per cartone) 
 

INGREDIENTI:  CARNE DI VITELLO ( Carni da animali sezionati sino a 8 mesi ) 
 
MODALITA’ DI CONSERVAZIONE: Conservare a –18°C  

 
TEMPO DI CONSERVAZIONE: il prodotto deve essere consumato entro 24 mesi dalla 

data di congelamento 
 
PESO NETTO:  ogni cartone ha un peso netto di circa 18 / 29    kg 

 
Pezzi per confezione: ogni pezzo è etichettato singolarmente e il numero all’interno 

è variabile tra 8 a 11  pezzi sottovuoto dal peso di circa kg 2.3 / 2.5  
 

N°CARTONI PER STRATO:   4 per un’altezza varibile 
 
 

ETICHETTATURA:  Conforme al regolamento 1760/2001 in vigore su ogni 
singola unità di vendita. 

 
NOTE: 

 
 
Carne congelata materia prima. 

LIMITI CRITICI 

Stafilococcus aureus 100 ufc/g Listeria monocytogenes Assente 

Salmonella spp Assente Inibienti Assente 

E.Coli 100 ufc/g   
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