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Cod. Articolo GTIN Ean 13 

OIPCT   

Le carni provengono da animali riconosciuti idonei al consumo umano in base alle vigenti norme sanitarie e recanti il 
numero di riconoscimento CE dello stabilimento di produzione. 

Le carni utilizzate sono sottoposte, oltre alle verifiche previste nel piano di autocontrollo aziendale, ai controlli in fase di 
accettazione e/o di processo contenuti nel sistema qualità aziendale. 

 

1. IDENTIFICAZIONE PRODOTTO 

STABILIMENTO DI PRODUZIONE E 
MARCHI DI IDENTIFICAZIONE 

Italbontà S.R.L. 
Valdora  

STATO FISICO E TEMPERATURA DI 
CONSERVAZIONE  

Carne congelata, conservare a temperatura inferiore a -18°C 

DATA DI SCADENZA 545 giorni dal congelamento 

PRESENTAZIONE - 
CONFEZIONAMENTO 

Film per contatto con alimenti, confezionata in bauletto Valdora 

DESCRIZIONE ARTICOLO 
Taglio anatomico ricavato dagli arti posteriori avente come base ossea la tibia 
tagliata a livello dell’articolazione rispettivamente tarsale e tibiorotulea, rivestita 
dalla relativa muscolatura e privata di cotenna. 

ORIGINE 100% Italia 

 

2. ETICHETTATURA - TRACCIABILITA' 

SISTEMI PER LA TRACCIABILITA' REGOLAMENTO 1169/11 

ETICHETTA CONFEZIONE 

(indicare tutte le informazioni riportate in 
etichetta) 

 

ETICHETTA IMBALLO 

(Indicare tutte le informazioni riportate in 
etichetta) 

 

   
 

TIMBRO E FIRMA
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3. CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO 

ASPETTO ESTERNO 
Rosso roseo tipico della carne di suino, assenza d’imbrunimenti o altre colorazioni 
anomale 

ASPETTO INTERNO 
 

CONSISTENZA AL TAGLIO Soda con presenza di osso 

ODORE Tipico della carne fresca, privo di odori anomali e sgradevoli  

SAPORE Tipico del prodotto, privo di sapori anomali e sgradevoli 

PH ≤ 6.00 

OGM no 

ALLERGENI no 

 

4. CONFEZIONAMENTO 

TIPO DI CONFEZIONE A 
CONTATTO CON L’ALIMENTO 

Film per contatto con alimenti 

NUMERO PEZZI PER CONFEZIONE 6 pezzi interi / 12 mezzi  

PESO NETTO SINGOLO 
PEZZO / CONFEZIONE (Kg) 

≈ 4,800g 

NUMERO CONFEZIONI PER 
IMBALLO (CARTONE o CASSA) 

- 

DIMENSIONI IMBALLO                                              880x819x100 mm 

CASSE X STRATO 8 

N° STRATI x PALLET 10 

 
 
TIMBRO E FIRMA 

 

5.FOTO ETICHETTA PEZZO- ETICHETTA IMBALLO 

 
(Inserire la foto dell’etichetta presente sul pezzo) (Inserire la foto dell’etichetta presente sull’ 

imballo) 
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TIMBRO E FIRMA 

 
 

6. Foto in bassa risoluzione 

(Inserire foto pezzo nudo) (Inserire foto pack primario) 

(inserire foto con pezzi nel cartone aperto) (Inserire foto pack secondario chiuso con 
etichetta) 

 


