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ARTE PASTICCIERA

Torta della Nonna 16 Porzioni

z L f“ b A Dolce pasta frolla con cuore di crema pasticcera e ricoperto
: SR R ot I di bastoncini di mandorle tostate, pinoli e zucchero a velo.
: o - Porzionata in 16 fette.

=9
/‘T/'\ Peso: 1400 g

— g ot o — I coarce ean: soosaoressats

— Ingredienti prodotto:
Pasta Frolla 56% (Farina di Grano Tenero, Oli e Grassi Vegetali, Zucchero, Uova, Amido di Patate, Acqua, Sciroppo
di Fruttosio, Burro, Amido di Frumento, Emulsionanti: E471; Agenti Lievitanti: E450i, E500ii; Sale, Aromi); Farcitura
40% (Acqua, Tuorlo d'Uovo, Zucchero, Latte scremato in polvere, Amido modificato di Mais, Conservante: E202; Aromi,
Colorante: E160a); Decorazione 4% (Mandorle, Pinoli, Destrosio, Amido di Frumento, Grasso Vegetale, Vanillina). Puo
contenere tracce di frutta a guscio e soia..

— }. Valori nutrizionali per 100 g: — Caratteristiche microbiologiche:
. Carica microbica mesofila UFC/g inf. 500.000
\éZ'r"brgigrgfirge“°° KCAL/KJ Coliformi totali UFC/g inf. 1000
Protei Escherichia coli UFCl/g inf. 10
Grr‘;:s':‘e Muffe UFC/g inf. 500
Lieviti UFC/g inf. 1000
Stafilococco aureo UFC/g inf. 10
Listeria monocytogenes UFC/g assente in 25 g.
Salmonella UFC/g assentein 25 g.
. DDD‘ Shelf Life: — Allergeni:
000 18 mesi. Dopo lo scongelamento conservare X Glutine, latte, uova, mandorle. Puo contenre tracce
per 3 giorni in frigorifero (+4°C). di frutta a guscio e soia.
— Modalita di preparazione: — Io Dimensione scatole:
Y Scongelare il prodotto per 2-3 ore ' Peso scatola in kg: 0.145
a temp. ambiente N Dimensione scatola in cm: 27.1x27.7x8.5

— Palettizzazione: Europea | Americana
— Modalita di conservazione: bancale 80x120 | bancale 100x120
— Numero cartoni per strato: 12 12
Conservarea - 18° C Numero strati: 20 20
una volta scongelato non ricongelare Totale cartoni per pallet: 240 240
’1«0

Peso pallet Kg: 386 386
— Modalita di trasporto: — Data emissione: 19/05/11
Revisione: N.0

Trasportare il prodotto a - 18° C




