Scheda prodotto

Tielkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Party Mix, 5 varieta

Art. 1747
Denominazione dell'alimento Panino di frumento
EAN 4009837017478
Livello di preparazione Precotto

Questo prodotto & vegetariano.

Unita STCK * BTL KART LAGE PAL
OIS [l 1 30 150 900 5.400
unita di base
Peso lordo 1 0,0438 1,314 6,57 39,42 236,52
Peso netto 0,04 1,20 6,00 36,00 216,00
1.200
Ixbxh (mm) - 400 x 380 x 0 595 x 265 x 330 - i 800
2.130
Diametro (mm) - - - - -
Cartoni/bancale - - - - 36

* unita di base
1 peso del prodotto surgelato, incl. La confezione

Dimensioni

Misure:

Mini panino “Vital”: 112,0xb 5,5 x h 3,5 cm

Panino "Laugen" gia pronto: @ 7,5 cm, h 4,5 cm
Panino al malto con semi: @ 6,0 cm, h 3,5 cm

Mini panino rustico: 16,0 x b 5,5 x h 3,0 cm

Panino "Farmer" ai cereali: 1 14,0xb 7,0xh 4,5 cm

1288 kJ / 311 FARINA DI GRANO tenero, acqua,
kcal SESAMO, semi di girasole,
semolino di mais, linsemi, fiocchi
D'AVENA, GLUTINE DI
FRUMENTO, sale da tavola, lievito,
olio di colza, LATTE INTERO IN

Valori nutrizionali

Allergeni
Mini panino “Vital”

Contiene: CEREALI CONTENENTI
GLUTINE, LATTE E PRODOTTI
DERIVATI, SESAMO E PRODOTTI
DEL SESAMO

Valore energetico

Grassi 8,69

di cui acidi grassi


https://www.edna.it/epages/EdnaIT.sf/?ObjectPath=/Shops/EdnaIT/Products/1747

saturi 119 polvere, PASTA MADRE DI

SEGALE essiccata, FARINA DI

Carboidrati 46,19 MALTO tostatoD'ORZO, estratto di
L . MALTO D'ORZO, glucosio, olio di
di cui zuccheri 159 cocco, polvere di acerola, estratto di
. MALTO DI FRUMENTO, FARINA DI
Proteina 1089 MALTO DI FRUMENTO, FARINA DI
sale 134 MALTO D'ORZO

Puo contenere tracce di: SOIA,
UOVA E PRODOTTI DERIVATI

Tutte le indicazioni si riferiscono a 100 g

Panino "Laugen" gia pronto

1161 kJ / 274 FARINA DI GRANO tenero, acqua,
kcal lievito, BURRO, sale da tavola,
FARINA DI MALTO D'ORZO, succo
di acerola concentrato, pieno di
zucchero di canna, oliio di noce di
11g cocco, soluzione per prezel

Valore energetico

Grassi 2749

di cui acidi grassi

saturi (regolatori di acidita di sodio)

Carboidrati 54,09 Puo contenere tracce di: UOVA E
o ) PRODOTTI DERIVATI, SOIA,

di cui zuccheri 119 FRUTTI IN GUSCIO, SESAMO

Proteina 8549

sale 149

Tutte le indicazioni si riferiscono a 100 g

Contiene: CEREALI CONTENENTI
GLUTINE, LATTE E PRODOTTI
DERIVATI

Panino al malto con semi

1145 kJ / 277 FARINA DI GRANO tenero, acqua,
kcal lievito, semi di lino, semi di girasole,
CHICCHI DI SOIA, CEREALI DI
FRUMENTO INTEGRALE, FARINA
L . DI MALTO tostatoDI FRUMENTO ,
AL RIS 6 FARINA DI MALTO tostatoD'ORZO,

Valore energetico

Grassi 6,29

saturi SESAMO, grano saraceno, fiocchi
. . DI SEGALE, sale da tavola, olio di

Carboidrati 4309 colza, GLUTINE DI FRUMENTO,

di cui zuccheri 1,99 stabilizzanti fosfat! e polifosfati,
zucchero, destrosio, caramello,

Proteina 10,2 ¢ SIERO DI LATTE IN polvere,
emulsionante esteri metiltartarico di

sale 149 mono e digliceridi degli acidi grassi

Tutte le indicazioni si riferiscono a 100 g

Contiene: CEREALI CONTENENTI
GLUTINE, FAGIOLI DI SOIA E
PRODOTTI DERIVATI, LATTE E
PRODOTTI DERIVATI, SESAMO E
PRODOTTI DEL SESAMO

Mini panino rustico

1257 kJ / 306 FARINA DI GRANO tenero, acqua,

Valore energetico o N
9 kcal lievito, sale da tavola, olio di colza,

Contiene: CEREALI CONTENENTI
GLUTINE



Grassi 229 estratto di MALTO D'ORZO, estratto
di MALTO DI FRUMENTO, FARINA

di cui acidi grassi DI MALTO D'ORZO, FARINA DI

saturi 029 MALTO DI FRUMENTO,
o GERMOGLI DI FRUMENTO, succo
Carboidrati 60,09 di acerola concentrato
di cui zuccheri 09g Puo contenere tracce di: SOIA,
LATTE, SESAMO
Proteina 9,449
sale 1,89

Tutte le indicazioni si riferiscono a 100 g

Panino "Farmer" ai cereali

Valore energetico 1428 kJ / 345 FARINA DI GRANO tenero (56%), Contiene: CEREALI CONTENENTI
kcal acqua, SESAMO, semi di papavero, GLUTINE, SESAMO E PRODOTTI
fiocchi D'AVENA (4,2%), CHICCHI DEL SESAMO
Grassi 9,449 DI MALTO ACIDO DI CEREALI,
L . semi di girasole, semi di lino,
CleEErlgees] g5 0 FARINA DI SEGALE, lievito, sale da
saturi tavola, GLUTINE DI FRUMENTO,
o FARINA DI MALTO DI SEGALE,
Carboidrati 5109 FARINA DI MALTO tostatoDI
S T — 12g FRUMENTO , estratto di MALTO
D'ORZO, FARINA RIGONFIANTE
Proteina 12,0g DI FRUMENTO, FARINA DI MALTO
DI FRUMENTO, GERMOGLI DI
sale 169 FRUMENTO, succo di acerola
concentrato

Puo contenere tracce di: SOIA,
LATTE

Tutte le indicazioni si riferiscono a 100 g

Modalita di cottura

Panino "Laugen”: Inumidire il prodotto, cospargerlo di sale e riscaldarlo a 100°C per 10 minuti oppure lasciarlo scongelare a
temperatura ambiente per 60 minuti.

panino: Termoventilato/forno a ripiani: Senza scongelarli, cuocerli con vapore a 200° per 12-15 minuti in forno
preriscaldato.

combinato cottura a vapore: a inizio cottura poco vapore, nell'ultima fase di cottura, tiraggio aperto.

Scadenza minima dalla data di produzione

9 Monate

Condizioni di trasporto e stoccaggio

Questo prodotto deve essere trasportato e conservato a una temperatura di almeno -18°C.




Regolamento riguardo organismi geneticamente modificati

Questo prodotto non contiene materie prime geneticamente modificate secondo i regolamenti n. 1829/1830/2003

Aggiornamento: 20/11/2019

EDNA International GmbH, GollenhoferstraRe 3, 86441 Zusmarshausen, Deutschland,




