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PRODOTTO:  ZUCCHINE A RONDELLE                                         ARTICOLO : 111349 
   

 REGISTRAZIONE SANITARIA  Nº 21.397 / NA                Nº PRODUTTORE  31 /40.476 
 

 

1.- DEFINIZIONE: 
 

Zucchine sono preparate con varietà di "Cucurbita pepo L." 
Prodotto scottati al vapore. 
Confezionato e congelati singolarmente. 
Origine Spagna 

 

                                

2.- CARATTERISTICHE. 

 

2.1.- CHIMICO FISICHE. 

 

 

2.1.1.- COMPOSIZIONE. 
INGREDIENTI % m / m  

Zucchine 100 %   

 

 

2.1.2.- DIMENSIONI. 
                                                          Calibro : Rondelle  20-40 mm                         

                                                            TMC 24 mesi. 
 

 

2.1.3.- CRITERI / QUALITÀ TOLLERANZE 

 

 

 

 

300 g di prodotto 

scongelato 

Ø > 45 mm ≤ 12% 

Ø < 20 mm  ≤ 8 % 

Taglio difettoso 
rondelle tagliate in obliquo 

≤ 12%  

Rondelle rotte < ½ ≤ 7 % 

Rondelle rotte > ½ ≤ 8 % 

Macchie 
Rondelle che sono  di colore marrone scuro o nero. 

≤ 6 % 

M.V  
Tutto il materiale vegetale, steli, foglie… 

Absence 
 

Rondelle senza cuore ≤ 3 unités 

 

2.2.- MICROBIOLOGiCHE.  
Regolamento UE 1441/2007 della Commissione del 5 dicembre 2007 che modifica il regolamento CE 
2073/2005 sui criteri microbiologici applicabili ai prodotti alimentari. 

 

2.3.- ETICHETTATURA.  
                      In conformità con il REGOLAMENTO (UE) 1169/2011 
 

2.4.- IMBALLAGGIO Peso Buste Pallet 

1 CARTONE 10 kg 4 72 

1 BUSTA 2,5 kg   



 

 
 

     FACT SHEET Prodotto: Zucchine 

 

05/03/2019   Rev 2. 

  2/3 

* Si è ritenuto accettato le specifiche se non ricevi la risposta 

 

 

3.- CARATTERISTICHE DI CONSERVAZIONE. 
 

   Prodotto congelato conservare a -18º C *** non congelare nuovamente una volta scongelato. 
   

 

4.- REGOLAMENTAZIONE / SICUREZZA ALIMENTARE 
FITOSANITARI In accordo con la normativa europea in vigore CE 396/2005 

METALLI PESANTI In accordo con la normativa europea in vigore CE 1881/2006 

ADDITIVI Assenza, secondo reglamento CE 1333/2008 

   
 

5.- CARATTERISTICHE SENSORIALI. 
 

Cuocere in padella 5-7 min 
 

Aspetto / colore: Caratteristico 
Sapore: Tipico. Senza retrogusto.  
Consistenza: Non spugnoso, non morbido, non fibroso o duro. 
 

 

6.- ALLERGENI 

 È presente 
È presente in 

azienda 

Nella stessa linea 

produttiva 

Cereali contenenti glutine e prodotti a 
base di cereali contenenti glutine 

No No No 

Crostacei e prodotti a base di crostacei No No No 

Uova e derivati No No No 

Pesce e prodotti a base di pesce No No No 

Arachidi e derivati No No No 

Soia e derivati No No No 

Latte e prodotti a base di latte (compreso 
il lattosio) 

No No No 

Frutta con guscio e prodotti derivati (es. 
nocciole, pistacchi, mandorle, noci pecam, 
noci del Brasile, noci di acagiù, anacardi, 
ecc.) 

No No No 

Sedano e prodotti derivati No No No 

Senape e derivati No No No 
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Semi di sesamo e prodotti a base di semi 
di sesamo 

No No No 

Solfiti No No No 

Lupini e prodotti a base di lupini No No No 

Molluschi e prodotti a base di molluschi No No No 

 

 

7.- VALORI NUTRIZIONALI 
 

Per 100g di prodotto 
 

Energia 
kJ 

Energia 
Kcal Grassi 

Grassi 
saturi 

Idrato di  
carbonio zuccheri Fibre Proteíne Sale 

63 15 0,1g <0,1g 2,9g 1,4g 2,1g 1,7g 0,0356g 
  
 
 

8.- VALORI NUTRIZIONALI 
 

 

 
 

 

 
 
 


