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INFORMAZIONI DI ARTICOLO 
 

CAPPASANTA 1/2  GUSCIO IQF JESOLPESCA - Pecten maximus SCE  

PESCATO ZONA FAO: 27. VII ATLANTICO NORD ORIENTALE  

METODO DI CATTURA: DRAGHE  

  

 

 

 

 

CODICE ARTICOLO  

 

0010680 

DENOMINAZIONE COMMERCIALE  

 

CAPPASANTA 1/2  GUSCIO  

(PECTEN MAXIMUS) 

DESCRIZIONE  

 

 

INGREDIENTI  

 

CAPPASANTA  

ALLERGENI  

 

MOLLUSCHI, PUO’ CONTENERE TRACCE DI PESCE, 

CROSTACEI E SOLFITI.  

TMC  

 

18 MESI DA DATA DI CONGELAZIONE  

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE  

 

-18°C  

CONSERVAZIONE DOMESTICA  

 

PRODOTTO CONGELATO A -18°C .  

PRODOTTO DECONGELATO NON DEVE ESSERE 

RICONGELATO E DEVE ESSERE CONSUMATO ENTRO 

24h DA DECONGELAMENTO.  

MODALITA’ DI UTILIZZO  

 

DA CONSUMARE PREVIA COTTURA  

INFORMAZIONI LOGISTICHE  

IMBALLAGGIO PRIMARIO  

 

Sacchetto che avvolge il prodotto tara 

0,0150g;  

IMBALLAGGIO SECONDARIO  

 

Cartone  tara 0,350g;  

N° CONFEZIONI PER CARTONE  

 

Sfusa  

N° PEZZI PER CONFEZIONE  

 

Sfusa  
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CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE  

ODORE E SAPORE  

 

 di mare. 

COLORE  

 

Bianco  perlato.  

CONSISTENZA  

 

Una volta decongelato sodo.  

 

VALORI NUTRIZIONALI  MEDI PER 100gr DI PRODOTTO  
- Kcal 69,00 - KJ 288,89. 
- Acqua 82,5 g;  
- Lipidi 0,5g di cui  

Acidi grassi saturi 0,13g;  
- Proteine 12,1g;  
- Carboidrati 3,5g.  

 
Valori ricavati dal sito http://www.crea.gov.it/ 

 

La scheda tecnica definisce le caratteristiche standard del prodotto specifico.  

E’ vietata la riproduzione del presente documento, i dati riportati hanno solamente 

carattere informativo, Cattel S.p.A. si riserva il diritto di modificare  in qualsiasi momento e 

senza preavviso  le caratteristiche del prodotto riportate in questa scheda. La presente 

annulla e sostituisce la precedente.  

http://www.crea.gov.it/

