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Cod. Articolo GTIN Ean 13 

7122 9802168102435  

Le carni provengono da animali riconosciuti idonei al consumo umano in base alle vigenti norme sanitarie e recanti il 
numero di riconoscimento CE dello stabilimento di produzione. 

Le carni utilizzate sono sottoposte, oltre alle verifiche previste nel piano di autocontrollo aziendale, ai controlli in fase di 
accettazione e/o di processo contenuti nel sistema qualità aziendale. 

 

1. IDENTIFICAZIONE PRODOTTO 
STABILIMENTO DI PRODUZIONE E 
MARCHI DI IDENTIFICAZIONE 

Bollature sanitarie italiane 

STATO FISICO E TEMPERATURA DI 
CONSERVAZIONE 

Prodotto congelato da conservare a -18°C 

DATA DI SCADENZA 24 mesi dalla dara di produzione 

PRESENTAZIONE - 
CONFEZIONAMENTO 

Tagli anatomici confezionati singolarmente sottovuoto 

DESCRIZIONE ARTICOLO Tagli anatomici ottenuti dalla lavorazione di posteriori di asino 

 

2. ETICHETTATURA - TRACCIABILITA' 

SISTEMI PER LA TRACCIABILITA' Etichettatura delle carni bovine in conformità al Reg.CE 1760/2000 e 1169/2011 

Allegato di tracciabilità al DDT (NON OBBLIGATORIA NELLA CARNI 
EQUINE) 

ETICHETTA CONFEZIONE 

(indicare tutte le informazioni riportate in 
etichetta) 

Descrizione articolo, stabilimento di provenienza, data di confezionamento, data di 
scadenza, modalità di conservazione, lotto di produzione; 

ETICHETTA IMBALLO 

(Indicare tutte le informazioni riportate in 
etichetta) 

Descrizione articolo, stabilimento di provenienza, data di confezionamento, data di 
scadenza, modalità di conservazione, lotto di produzione, codice a barre nel 
formato CODE 128; 
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 3. CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO 

ASPETTO ESTERNO Tipico della carne asinina fresca 

ASPETTO INTERNO Tipico della carne asinina fresca 

CONSISTENZA AL TAGLIO Tenera, facile da tagliare 

ODORE Tipico della carne asinina fresca 

SAPORE Tipico della carne asinia fresca 

PH Fra 5,5 e 6,5 

OGM Nessuno 

ALLERGENI Nessuno 

 

4. CONFEZIONAMENTO 

TIPO DI CONFEZIONE A 
CONTATTO CON L’ALIMENTO 

Film in materiale plastico 

NUMERO PEZZI PER CONFEZIONE 1 pezzo per confezione 

PESO NETTO SINGOLO 
PEZZO / CONFEZIONE (Kg) 

 
3 kg circa a 
confezione 

NUMERO CONFEZIONI PER 
IMBALLO ( CARTONE o CASSA) 2 pezzi circa 

DIMENSIONI IMBALLO 390x291x123 

CASSE X STRATO 5 

N° STRATI x PALLET 5 

 

 

5.FOTO ETICHETTA PEZZO- ETICHETTA IMBALLO 
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6. Foto in bassa risoluzione 

  

  

 


