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DENOMINAZIONE LEGALE: FORMAGGIO LATTERIA

STP 1851

REV. 03 DEL 18/02/2016

DENOMINAZIONE COMMERCIALE (s oiversa pa auerLa tecae): LATTERIA FORMA

DESCRIZIONE PRODOTTO: formaggio da taglio, da latte pastorizzato.

PROVENIENZA: AUSTRIA

LiSTA INGREDIENTI (ETicHETTA): LATTE, sale, caglio microbico, agente di resistenza: cloruro di calcio, BoLLo CE:
fermenti. AT 60149 EG
NOTE: senza lattosio (< 0,1).
ALLERGENI : |atte e derivati del latte.

— 0.G.M.:no
STAGIONATURA / MATURAZIONE: 21 giorni minimo.
CARATT. ORGANOLETTICHE | DESCRIZIONE
Colore Paglierino
Odore Caratteristico
Sapore Dolce, leggermente acido

Consistenza

Morbida

CARATT. CHIMICO-FISICHE | U.M. | VALORIMEDI | TOLLERANZE CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE
Umidita % 46 44 - 48 ANALISI u.m. VALORI
Residuo secco % 54 52 -56 Stafilococchi coagulasi + ufc/g <100
Proteine % -- -- Escherichia coli ufc/g <100
Grassi sul t.q. % 28 -- Salmonella spp. in25¢ assente
Grassi sulla s.s. % -- min. 50 Listeria monocytogenes in25g assente
Ceneri % -- -- -- -- --
Sale % 1,6 1,3-19 -- -- --
pH -- -- .- .- --
AW == == == == ==

ANALISI NUTRIZIONALE UM. | VALORIMEDI ALTRE INFORMAZIONI FACOLTATIVE
. KJ 1444
Valore energetico
Kcal 348
Grassi g/100g 28
di cui saturi 9/100g 18
Carboidrati 9/100g 0
di cui zuccheri g/100g 0
Proteine g/100g 24
Sale g/100g 1,6
Fibra alimentare 9/100g 0
Calcio mg/100g --
Fosforo mg/100g --
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CODICE ARTICOLO 3804 3992
Grammatura 7 kg ca. 7 kg ca.
Confezione

(sottovuoto, atmosfera -- Sottovuoto
modificata, etc.)

Scadenza residua S
alla consegna o 40 giorni
Durata del Lo
prodotto -- 75 giorni
Unita di vendita Forma Forma
Pezzi per ct 1 1
Dimensioni pz

(Pt 32x32x7 32x32x7
Dimensione ct . .-

(PxLxH)

Ct. per strato 8 8

Strati per pallet 3 6

Tot ct. per pallet 24 48

Ean pezzo -- --

Ean cartone -- --

IVA 4% 4%
Temperatura o o o o
conservazione Da0°Ca+6°C Da+3°Ca+6°C
Temperatura o o ° o
Trasporto Da0°Ca+6°C Da0°Ca+6°C

Redatto da Ufficio Tecnico

Contatti in caso di emergenza

Data: 17/10/2023
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Sig.ra Carnio Monia

Recapito 0421 /571 535

e-mail: qualita@alimenta.biz
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